/’?)’z./czf(é:(zm

BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Vigneto
k’ _ﬂ)ﬁ
Suolo Lavoro sotto i filari
argilloso calcareo, argilloso mecanizzato A
sabbioso, sabbioso argilloso &k Presentazione della cantina
Denominazione
% Saint-Emilion Grand Cru
Pratica di confusione Densita media Eta media
sessuale 7.000 ceppi/ettari 25 anni Superficie

10 ha

- I nostri valori
Exploitation de Haute Valeur
Vitigni: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot. Environnementale (HVE)

Riguardo alla viticoltura

Le nostre pratiche: Niente diserbanti, Agricoltura ragionata, sovescio
e copertura erbosa permanente, diradamento fogliare, vendemmia
verde.

Vendemmia

«% MANUELE IN CASSETTE
Selezione: Densimetria, manuale

,Q\@g Equipaggio

Riguardo alla vinificazione M. Arnaud Vandenbogaerde

- . . . T T L Proprietario
Vini cato interamente in botti da 500 litri e piccoli tini di acciaio inox per la vini cazione

parcella per parcella, riempiti per gravita, con follatura manuale del tappo. Vaschetta di

45 giorni con macerazione prefermentativa a freddo. M. Jean Philippe Fort
Produzione totale: tra 40.000 e 60.000 bottiglie. Enologa

Vini:

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette M. Mathieu Richard

- Le Grand Monsieur Badette Direttore tecnico

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e %, 05 57 24 59 98 o contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/
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BADETTE Chateau Badette 2012

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Denominazione

Saint-Emilion Grand Cru

Assemblaggio

Merlot : 90 %
Cabernet franc: 7 %
Petit Verdot: 3 %

Invecchiamento

70% in botti nuove, 30% in botti di un anno

Rese: 45 hl/ha
Volume prodotto: 25 0oo btl

Dati tecnici

Alc./vol.:13.5%
pH:3.7
Acidita totale : 3.32 g/L

Commento di degustazione

Questo vino presenta un colore intenso, rosso profondo con riflessi violacei. Al naso si apre
con aromi di legno nobile, vaniglia e leggermente tostati, derivanti da un attento affinamento
in barrique, lasciando progressivamente spazio a frutti discreti ma eleganti, che ricordano le
bacche nere mature. Al palato, I'attacco € morbido e ben equilibrato. La struttura si regge su
tannini legnosi e di liquirizia, gia ben integrati, offrendo una bella rotondita. Il vino &

CHrteas
BADETTE

1€ \ rati, of " . SATNT RU
accessibile, con una materia curata e un finale piacevole, piti elegante che potente. Un vino - Hﬂ?‘_"-"ﬂ'”ﬂﬂ n:ltji'iﬂ_f__
armonioso, pronto da bere, da apprezzare per la sua morbidezza e il suo stile classico.

£ Climatologia el mdindigent

L'annata 2012 a Bordeaux é stata segnata da un clima contrastante, che ha richiesto grande
precisione in vigneto. Dopo una primavera piovosa e una fioritura tardiva, I'estate calda e
secca a partire da meta luglio ha favorito la maturazione, soprattutto sui migliori terroir. La
vendemmia in verde € stata necessaria per uniformare la maturita a causa di una invaiatura
scalare. | Merlot, raccolti in ottimo stato sanitario, risultano morbidi ed espressivi, mentre i
Cabernet, piu tardivi, hanno talvolta sofferto I'umidita di ottobre. | vini provenienti dai
migliori terroir mostrano colore, frutto maturo, densita e freschezza. Un millesimo tecnico,
riuscito dove le scelte sono state corrette e precise.

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e % e contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/
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BADETTE Chateau Badette 2012

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Voti : JAMESSUCKLING.COM ¥

Un vino solido per il millesimo, con una bella frutta e un’acidita brillante. Un sottile
sottofondo di agrumi. Magnifico.

Chirtoau

BADETTE

SAINT-EMILION GRAND CBU

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e % e contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/



