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所有者 

物件のご紹介

籠を 使った ⼿摘み
 

葡萄品種：メルロ 67% 、カベルネ ·フラン 28% 、プティ · ヴェルド
5% 。

私たちの実践: 除草剤不使⽤、合理的農業、緑肥と永続的な草の被
覆、葉の間引き、 グリーン·ハーヴェスト。

500 リットルの樽と⼩さなステンレス·タンクで区画ごとに醸造。 45
⽇間の 醗酵後、低温マセラシオン。
総⽣産量： 40,000 60,000 本。

 栽培品種:
- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

テクニカル·ディレクター 

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

ヴィンヤード

収穫 

特⻑ 

特⻑ 

果実の選別: 糖度計 , ⼿動



Merlot : 90 %
Cabernet franc : 7 %
Petit Verdot : 3 %

アルコール含有量 : 16 % 
ピーエッチ : 3.71
全酸性  : 3.4 g/L

70 ％新樽、 30％ 1 年樽

ボルドーの2015年は、優れた赤ワインの条件をすべて満たす、特別な年として際⽴って
います：均⼀な開花、漸進的な⽔分ストレス、完全な成熟、そして乾燥かつ穏やかな天候

での収穫。暖かく乾燥した春の後、夏は⾮常に⽇差しが強く、⽔分ストレスが集中度と豊

かさを促しました。8⽉の⾬は成熟を促進しすぎることなく後押しし、9⽉と10⽉は乾燥
して適度に温かく、ゆったりとした理想的な収穫の機会を提供しました。⾚ワインは良好

な濃度、豊かなアロマ、成熟で絹のようなタンニン、そして素晴らしい熟成の可能性を⽰

しています。⼒強さ、優雅さ、バランスを兼ね備えた、充実したヴィンテージです。

このキュヴェは濃く深い色合いを呈し、凝縮感のあるワインであることを示しています。

香りは熟した黒い果実（ブラックベリー、ニワトコベリー）、シダ、トリュフ、革の香りが
調和し、バニラ、トースト、ローストウッドのスモーキーでスパイシーなニュアンスが加

わります。口中では豊かでしっかりとしたボディと濃密な味わいがあり、肉厚で風味豊か
な果実感が広がります。タンニンはしっかりして力強いものの、エレガントに構成されて

おり、骨格と熟成ポテンシャルをもたらしています。全体としてバランス、複雑さ、将来

性のある長い余韻が際立つ、深みと気品のあるワインで、数年間の熟成でさらに開花しま
す。

アサンブラージュ 

当社の樽熟成 

気 象データ

技術データ 

テイスティングノート 

収量:  
生産量 : 

アペラシオン 
 Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2015

45 hl/ha

25 000 本

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



評価点 : 
 

Château Badette 2015

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

サンテミリオンの真の大作、シャトー・バデット 2015（メルロー95％、
カベルネ・フラン5％、新樽で熟成）は、豊かで広がりがあり、豪華なワ
インで、熟した黒い果実、チョコレート、スモーク、鞍用の革の香りがあ

ふれています。豊かで力強いにもかかわらず、ワインは見事にバランスが

取れており、純粋で、ダークフルーツとチョコレートのニュアンスが一貫

しています。素晴らしいワインで、20年間の熟成に耐えます。ドメーヌは
10ヘクタールで、すべてバデットの区画にあり、2012年にベルギーのネ
ゴシアンにより取得されました。注目すべきもう⼀つのドメーヌです。

95％メルロー、5％カベルネ・フランのブレンドで、100％新樽で18か月
熟成したBadette 2015は、深いガーネットパープルの色合いで、鼻には
焼きプラム、カシスクリーム、チョコレートチェリーの力強い香りが広が

り、ブラックトリュフ、ローズヒップティー、スパイスのニュアンスが加

わります。フルボディで豊かかつ豪華なこのワインは、黒や青の果実が力

強く魅力的に押し寄せる口当たりで、複雑なスパイスのアクセントと美し

いベルベットのタンニンに支えられ、並外れた余韻を誇ります。

ブルーベリーとブラックベリーの香りが特徴の、美しい若々しく滑

らかな赤ワイン。口当たりは豊かで、非常に細かいタンニンと爽や

かなフィニッシュ。
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