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物件のご紹介

籠を 使った ⼿摘み
 

葡萄品種：メルロ 67% 、カベルネ ·フラン 28% 、プティ · ヴェルド
5% 。

私たちの実践: 除草剤不使⽤、合理的農業、緑肥と永続的な草の被
覆、葉の間引き、 グリーン·ハーヴェスト。

500 リットルの樽と⼩さなステンレス·タンクで区画ごとに醸造。 45
⽇間の 醗酵後、低温マセラシオン。
総⽣産量： 40,000 60,000 本。

 栽培品種:
- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

テクニカル·ディレクター 

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

ヴィンヤード

収穫 

特⻑ 

特⻑ 

果実の選別: 糖度計 , ⼿動



Merlot : 85 %
Cabernet franc : 10 %
Petit Verdot : 5 %

アルコール含有量 : 15.5 % 
ピーエッチ : 3.5
全酸性  : 4.05 g/L

70 ％新樽、 30％ 1 年樽

ボルドーの2016年ヴィンテージは卓越しており、クラシックで調和の取れたスタイルの
中で、品質と量を兼ね備えています。雨の多い冬と涼しい春の後、ぶどうは乾燥して暑い

夏の恩恵を受け、果実の濃縮が優れた状態で進みました。9⽉の適度な降⾬は成熟を促
し、その後の晴天の10⽉により、すべての品種が最適な成熟度で収穫されました。ぶどう
は健全で、酸味が美しく、フェノールの潜在⼒も⾮常に⾼い状態でした。⾚ワインは深み

があり、フレッシュでバランスが取れており、⼒強くも絹のようなタンニンと⾼い⾹りの

精度を備え、素晴らしい熟成の可能性を約束します。

シャトー・バデット2016は偉大なヴィンテージとして際立っており、力強さ、繊細さ、複
雑さを兼ね備えています。色調は深く、ほぼ黒みがかったガーネット色。香りは熟した黒

い果実（ブラックベリー、ブラックチェリー、カシス）とエレガントな花の香り（シャク

ヤク、バラ）が調和し、スパイス、チョコレート、トリュフ、完璧に統合された高級樽香

が加わります。口中ではアタックは広がりがあり滑らかで、濃密で風味豊かな果実感に支
えられています。タンニンは非常に細やかで、構造的でありながら絹のように滑らか。卓
越したフレッシュ感が全体に美しい緊張感をもたらします。フィニッシュは長く正確で、

リコリス、ブロンドタバコ、コンフィチュールフルーツのニュアンスが感じられます。

アサンブラージュ 

当社の樽熟成 

気 象データ

技術データ 

テイスティングノート 

収量:  
生産量 : 

アペラシオン 
 Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2016

45 hl/ha

30 000 本

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



評価点 : 

 

Château Badette 2016

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

真のアドレナリンが感じられる、サンテミリオン2016 シャトー・バデット
は、粘土質と砂岩の複雑な土壌から生まれ、85％メルロ、10％カベルネ・フ
ラン、残りをプティ・ヴェルドで構成し、フランス産オークの新樽85％で熟
成されています。カシスのクリーム、潰した花、白トリュフ、スパイスが爆

発的に香る、力強くフルボディのサンテミリオンで、美しい成熟、深い奥行

き、そしてバランスの良さを備えています。すでに純粋さとテクスチャーが

際立っており、今からでも楽しめ、さらに20年ほど熟成可能だと思います。
素晴らしい！

中〜深いガーネットパープルの色調を持つ2016バデット（メルロ85％、カベ
ルネ・フラン10％、プティ・ヴェルド5％）は、ブラックフォレストケー
キ、温かい黒プラム、ブルーベリーコンポートの香りに、焼き菓子のスパイ

ス、林下、メントール、ラベンダーのニュアンスが加わります。口中では

中〜フルボディで、豊かな黒い果実とスパイシーなアクセントが広がり、し

っかりと丸みのあるタンニンと素晴らしいフレッシュ感に支えられ、長い余

韻が続きます。

2016バデットは、樽熟成時と同様に大胆で生き生きとしています。深みのあ
る暗い色調と豊かさ、そして際立った個性を持ちます。黒チェリー、チョコ

レート、革、スパイス、タバコの香りが融合し、魅力的で引き込まれるサン

テミリオンを形成しており、リリース直後に抵抗するのはほとんど不可能で

す。絹のような質感と豊かな果実が、ワインの華やかさをさらに際立たせて

います。非常に優れた仕上がりです。

トロプロン・モンドの近くに位置するこのワインは、サンテミリオンの偉大

なワインの仲間入りを果たした新しい存在です。新しいオーナーは、最高の

ワインを造るために時間と労力を惜しまず、その成果が感じられます。色は

濃く、ワインは力強く、豊かで、パワフルかつシルキーです。ボリューム感

がありながらもフレッシュさがあり、濃厚な黒果実、リコリス、土のニュア

ンスを重ねたフィニッシュが印象に残ります。この品質のワインとしては、

価格もまだ非常に⼿頃です。

黒プラムや赤い果実のジューシーで熟した香りが広がり、しっかりとしたタ

ンニンが豊富に支え、かなりクラシックなスタイルで表現されています。良

質で力強く、際立った余韻を持ちます。ブレンドはメルロ85％、カベルネ・
フラン15％、プティ・ヴェルド5％。2022年以降にお楽しみください。
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