
Sol
argilo-calcaire, argilo-sableux,

sablo-argileux

Pratique de confusion
sexuelle

Densité moyenne
7 000 pieds/ha

Travail sous le rang
mécanique

Âge moyen
25 ans Superficie

 

Appellation
 

M. Mathieu Richard

 

Nos valeurs
 

M. Jean Philippe Fort
Œnologue

Équipe

M. Arnaud Vandenbogaerde
Propriétaire

Présentation de la propriété

MANUELLES EN CAGETTES
 

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.
45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire à froid.
Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Directeur technique

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Vignoble

Vendanges

À propos de la viticulture

À propos de la vinification

Tri : Densimétrie, manuel

Crus : 

 



Merlot : 85 % 
Cabernet franc : 10 % 
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 15.5 % 
pH : 3.5
Acidité totale : 4.05 g/L

70% en barrique neuves, 30% en barriques d'un an 

Le millésime 2016 à Bordeaux est exceptionnel, alliant qualité et quantité dans un style
classique et harmonieux. Après un hiver pluvieux et un printemps frais, la vigne a profité
d’un été sec et chaud, favorisant une excellente concentration des raisins. Des pluies
modérées en septembre ont relancé la maturation, suivies d’un octobre ensoleillé qui a
permis de vendanger chaque cépage à maturité optimale. Les raisins présentaient un état
sanitaire parfait, une belle acidité et un potentiel phénolique remarquable. Les vins rouges
sont profonds, frais et équilibrés, avec des tanins puissants mais soyeux et une grande
précision aromatique, promettant une excellente garde.

Château Badette 2016 s’impose comme un grand millésime, alliant puissance, finesse et
complexité. La robe est profonde, presque grenat noir. Le nez intense mêle les fruits noirs
mûrs (mûre, cerise noire, cassis) à des notes orales élégantes (pivoine, rose), relevées par des
touches d’épices, de chocolat, de truffe et de bois noble parfaitement intégré. En bouche,
l’attaque est ample et veloutée, portée par une matière dense et savoureuse. Les tanins sont
d’une grande finesse, structurants mais soyeux, et la fraîcheur remarquable confère à
l’ensemble une belle tension. La finale, longue et précise, laisse apparaître des nuances de
réglisse, de tabac blond et de fruits confiturés.

Assemblage

Notre élevage

Climatologie

Données techniques

Commentaire de dégustation

Appellation
 

Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2016

Rendement :  
Volume produit : 

45 hl/ha
30 000 btl
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Notes : 

Château Badette 2016
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Une véritable montée d’adrénaline, ce Saint-Émilion 2016 Château Badette
provient d’un assemblage complexe de sols argileux et de grès et se compose de
85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc et le reste en Petit Verdot, élevé dans 85 %
de barriques neuves en chêne français. Une explosion de crème de cassis, de
fleurs écrasées, de truffe blanche et d’épices s’exprime dans un Saint-Émilion
puissant et corsé, doté d’une belle maturité, d’une grande profondeur et d’un bel
équilibre. Il possède la pureté et la texture pour briller dès aujourd’hui, et je
pense qu’il pourra se conserver encore deux décennies. Bravo !

 

D’une couleur grenat-pourpre moyenne à profonde, le 2016 Badette (85 %
Merlot, 10 % Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot) s’ouvre sur des arômes de
Forêt-Noire, de prunes noires chaudes et de compote de myrtilles, avec des
nuances d’épices de pâtisserie, des notes de sous-bois, de menthol et de
lavande. De corpulence moyenne à pleine en bouche, il déploie des fruits noirs
généreux et des touches épicées, soutenues par des tanins fermes et ronds et
une fraîcheur fantastique, avec une longue finale.

Le 2016 Badette est tout aussi audacieux et vif qu’il l’était encore en barrique.
Sombre et somptueux dans toute sa profondeur, il possède une richesse et une
personnalité remarquables. Les arômes de cerise noire, de chocolat, de cuir,
d’épices et de tabac se fondent en un Saint-Émilion séduisant et captivant,
difficile, voire impossible, à résister à sa sortie. Un texture veloutée et un fruit
généreux renforcent le caractère flamboyant du vin. C’est très bien réalisé.

Situé à proximité de Troplong Mondot, il s’agit d’un nouveau venu dans le cercle
des grands Saint-Émilion. Les nouveaux propriétaires ne ménagent ni leur temps
ni leurs efforts pour produire le meilleur vin possible, et cela se ressent. La robe
est sombre, le vin intense, opulent, puissant et soyeux. Il possède du volume,
mais aussi de la fraîcheur, et sa finale, avec ses couches denses de fruits noirs, de
réglisse et de notes de terre, laisse une impression durable. Pour un vin de cette
qualité, il reste encore vendu à un prix très abordable.

Il dévoile des arômes juteux et mûrs de prune noire et de fruits rouges,
soutenus par une abondance de tanins affirmés qui s’expriment dans un style
assez classique. Bon et puissant, avec une finale marquée et affirmée.
Assemblage de 85 % Merlot, 15 % Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot. À
déguster à partir de 2022.


