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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Weinberg
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Boden Arbeit unter den
Ton-Kalk, Ton-Sand, Reihen A
Sand-Ton mechanisch s Prasentation der
Weinkellerei
.éf» % é Weinbezeichnung
Saint-Emilion Grand Cru
Methode der Durchschnittliche Durchschnittliches
sexuellen Verwirrung Dichte Alter
7,000 FuR/ha 25 Jahre Fliche
10 ha
Uber den Weinbau
Unsere Werte

Rebsorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot. High Environmental Value (HVE)

Unsere Praktiken: Keine Herbizide, Raisonné-Landwirtschaft,
Grundlngung und Dauerbegriinung, Entlaubung, Griine Weinlese

Weinlese

«% MANUELL IN KISTEN

Sortierung: Densimetrie, manuell
,Q\@g Team

Herr Arnaud Vandenbogaerde
Eigentlimerin

Uber die Weinbereitung

Vollstandige Vini zierung in 500-Liter-Fassern und kleinen Edelstahltanks fur die
parzellenweise Vini zierung, die durch Schwerkraft gefillt werden, manuelle .
Pigeage. 45 Tage Maischegirung mit vorvergirender Kaltmazeration. HCI’I’ Jean Philippe Fort
Gesamtproduktion: zwischen 40.000 und 60.000 Flaschen. Onologin

Die Weinsorten:

- Chateau Badette
- La Fleur de Badette Herr Mathieu Richard
- Le Grand Monsieur Badette Technischer leiter
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BADETTE Chateau Badette 2017

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRL

Weinbezeichnung

Saint-Emilion Grand Cru

Verschnitt

Merlot: 85%
Cabernet franc: 10%
Petit Verdot: 5 %

Unsere Reifung in Fissern

70% in neuen Fassern, 30% in einjahrigen Fassern

Ertrag: 45hl/ha
Produzierte Menge: 30.000 flaschen

Technische Daten

Alkoholgehalt : 15%
pH - Wert : 3.61
Gesamter Sauregehalt : 3 g/L

Verkostungskommentare

Chateau Badette 2017 enthiillt eine delikate und prézise Nase, die von Aromen frischer
schwarzer Friichte (Cassis, Brombeere, Heidelbeere) und Walderdbeeren dominiert wird, die
von wirzigen und oralen Noten unterstrichen werden, mit einem subtilen Hauch von Vanille,
Lakritze und Tonkabohne. Am Gaumen ist er saftig und ausgewogen und bietet eine schéne
Spannung und ein mineralisches Gerlst. Die roten und schwarzen Friichte kommen
strahlend zum Ausdruck, begleitet von sanften Nuancen von Kakao, Pfeffer und frischen
Blumen. Die feinen, leicht gepressten Tannine verleihen Struktur und bewahren gleichzeitig
eine gute Eleganz. Ein zugleich kostlicher und strukturierter Jahrgang, der bereits in seiner
Jugend zuganglich ist, aber mit einigen Jahren Lagerung an Komplexitat gewinnen wird.

BADETTE

SANT-EMILION GRAND CBY

% Klimatologie

Der Jahrgang 2017 wird durch eine historische Frostepisode Ende April gepragt bleiben, die
viele Weingliter in ungleichmaBiger Weise beeintrachtigte. Auf den verschonten
Weinbergen verlief der Vegetationszyklus unter insgesamt ginstigen Bedingungen:
schnelle Bliite, trockener Sommer, allmahliche Reifung. Die Merlot-Ernte musste aufgrund
der Regenfille Anfang September manchmal vorgezogen werden, aber die spaten Terroirs
und die Cabernets pro tierten von einer sehr schonen Nachsaison, sodass die optimale
Reife unter hervorragenden Bedingungen erreicht werden konnte. Die Rotweine aus den
besten Parzellen weisen eine schone Farbe, eine strahlende Frucht, feine Tannine und eine
angenehme Frische auf. Sie sind weniger kréftig als die vorherigen Jahrgéange, zeichnen sich
aber durch ihre Ausgewogenheit, Zuginglichkeit und Eleganz aus. Ein heterogener
Jahrgang, der jedoch auf den erhaltenen Terroirs sehr schone Ergebnisse liefert.
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BADETTE Chateau Badette 2017

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Noten: (94 )JEBDUNNUCK

Der 2017 Chateau Badette steht knapp hinter dem brillanten 2016, kommt ihm
aber sicherlich nahe. Wunderschéne Aromen von Cassis und Brombeeren sowie
reichlich Schokolade, Mokka, Friihlingsblumen und zerstof3enem Gestein steigen
aus dem Glas. Am Gaumen ist er mittelkraftig bis vollmundig, schon ausbalanciert,
rein und elegant. Die Qualitat der Tannine ist erstklassig. Dies ist ein Weingut, das
Weinliebhaber unbedingt auf dem Radar haben sollten, da es ein hervorragendes
Preis-Leistungs-Verhaltnis bietet. Die Cuvée besteht aus 85 % Merlot, 10 %
Cabernet Franc und 5 % Petit Verdot, die 12 Monate in 80 % neuen franzdsischen
Eichenfassern gereift sind. Flaschen kénnen jederzeit in den kommenden 15+
Jahren getrunken werden.

vVinous

Der 2017 Badette ist kraftvoll, dicht und sehr konzentriert. Aromen von
Brombeermarmelade, Schokolade, neuem Leder, Gewdirzen, Lakritz und viel siiBem
franzdsischem Eichenholz verleihen der 2017 ihre Gppige, selbstbewusste
Personlichkeit. Die 2017 hat sich wahrend der Ausbauphase schén
zusammengefiigt. Die meisten der kantigen Noten, die ich im Fass wahrgenommen
habe, haben sich im Laufe der Zeit gemildert. Die 2017 ist ein ausgesprochen
beeindruckender Wein mit sehr guter Tiefe, enormer Kraft und viel Charakter. Zwei
Mal verkostet.

LISA PEROTTI BROWN

Die 2017 Badette zeigt eine mittlere bis tief granatrote Farbe und tritt
selbstbewusst aus dem Glas mit Aromen von warmen Brombeeren, schwarzen
Kirschen und Pflaumenmarmelade, ergdnzt durch Nuancen von Zedernholz,
Bleistiftmine und schwarzen Triiffeln. Am Gaumen ist der Wein groR3, konzentriert
und vollmundig; das muskuldse Fruchtfleisch besitzt einen robusten, leicht kantigen
Rahmen und endet in einem festen Abgang.

THEWINE CELLAR INSIDER

Vorwarts, reich, reif, Gippig und fruchtig, mit Aromen von schwarzen Kirschen,
Schokolade, Lakritz, Mokka und Espresso bei jedem k&stlichen Schluck und jedem
Duft. Man kann diesen Wein bereits genieBen oder noch weiter reifen lassen.
Trinkbar von 2022 bis 2034.

JAHESSUEHLIHG.E{]M b 4

Tiefe Farbe und reifes dunkles Beerenobst mit Anklangen von Schokolade und
Espresso. Am Gaumen zeigt der Wein eine beeindruckende, fleischige Fiille,
geschmeidige und weiche Tannine sowie einen langen, saftigen und ausgewogenen
Abgang. Das Holz ist derzeit noch deutlich prasent. Trinkbar ab 2023.

SAINT-EMILION GRAND CRU
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