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-\ Nuestros valores
High Environmental Value (HVE)

Sobre la viticultura

Variedades de uva: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.
Nuestras practicas: Sin herbicidas, Agricultura razonada, Abono verde y
cubierta vegetal permanente, Aclareo de hojas, Vendimia en verde.

Vendimias

MANUAL EN CAJAS
seleccion : Densimetria, manual
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Sobre la vinificacion M. Arnaud Vandenbogaerde
Propietario

Vinificacién integramente en barricas de 500 litros y pequefios depdsitos de acero
inoxidable para la vini cacidn parcela por parcela, llenado por gravedad, con bazuqueo
manual del tapén. Encubado de 45 dias con maceracion prefermentativa en frio. M. Jean Philippe Fort
Produccidn total: entre 40.000 y 60.000 botellas. Endloga

Crecimientos:

- Chateau Badette . .
- La Fleur de Badette M. Mathieu Richard

- Le Grand Monsieur Badette Director técnico
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Apelacion

Saint-Emilion Grand Cru

Mezclado

Merlot : 85 %
Cabernet franc: 10 %
Petit Verdot : 5%

Crianza

70% en barricas nuovas, 30% en barricas de un afio

Rendimiento: 45 hl/ha
Volumen producido : 30 ooo btl

Datos técnicos

Titulo alcohdlico: 15 %
pH:3.61
Acidez totale : 3 g/L

Comentario de degustacion

El Chateau Badette 2017 revela una nariz delicada y precisa, dominada por aromas de frutos
negros frescos (grosella negra, mora, ardndano) y fresas silvestres, acentuados por notas
especiadas y florales, con un toque sutil de vainilla, regaliz y haba tonka. En boca, jugoso y
equilibrado, ofrece una bonita tensiéon y un entramado mineral. Los frutos rojos y negros se
expresan con brillantez, acompafiados de suaves matices de cacao, pimienta y flores frescas.
Los taninos, finos y ligeramente firmes, aportan estructura sin perder elegancia. Una afada a la
vez golosa y estructurada, ya accesible en juventud pero que ganard complejidad con algunos
afos de guarda.
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£ Climatologie

La anada 2017 quedard marcada por un episodio histérico de heladas a finales de abril, que
afectdé a muchas propiedades de manera desigual. En los vifiledos que se salvaron, el ciclo
vegetativo se desarrollé en condiciones generalmente favorables: floracion rapida, verano
seco y maduracién progresiva. La cosecha de los Merlot en algunos casos tuvo que
adelantarse debido a las lluvias a principios de septiembre, pero los terrufios tardios y los
Cabernet se beneficiaron de una excelente arriére-saison, permitiendo alcanzar una madurez
6ptima en condiciones excelentes. Los vinos tintos de las mejores parcelas presentan un color
bonito, fruta brillante, taninos finos y una frescura agradable. Menos potentes que las anadas
anteriores, destacan por su equilibrio, accesibilidad y elegancia. Una afiada heterogénea, pero
que ofrece muy buenos resultados en los terrufios preservados.
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El Chateau Badette 2017 se sitUa justo detras del excelente 2016, pero
ciertamente no esta muy lejos. Magnificos aromas de grosella negra y mora se
combinan con generosas notas de chocolate, moka, flores primaverales y piedra
triturada que emanan de la copa. El vino presenta una estructura de media a
plenay es perfectamente equilibrado, puro y elegante en boca. La calidad de los
taninos es sobresaliente. Es un domaine que los aficionados deberian seguir, ya
que ofrece una excelente relacién calidad-precio. El ensamblaje estd compuesto
por 85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc y 5 % Petit Verdot, envejecido 12 meses
en barricas francesas, 80 % de ellas nuevas. Para degustar en los préximos 15

anos y mas.

vVinous

El Chateau Badette 2017 es potente, denso y muy concentrado. Mermelada de
moras, chocolate, cuero nuevo, especias, regaliz y la generosa influencia de la
madera francesa nueva le otorgan una personalidad rica y audaz. La afiada 2017
se ha armonizado perfectamente durante la crianza: la mayoria de las notas
angulosas que percibi en barrica se han suavizado con el tiempo. Es un vino muy
impresionante, con gran profundidad, potencia marcada y personalidad definida.
Degustado en dos ocasiones.
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De color granate purpura medio a profundo, el Chateau Badette 2017 se impone J ,g,,f'@l
desde la copa con notas de moras maduras, cerezas negras y mermelada de ; ;-
ciruelas, acompanadas de toques de cedro, mina de lapiz y trufas negras.

Potente, concentrado y con cuerpo en boca, el fruto vigoroso se apoya en una Cgi .

estructura sélida y bastante robusta, terminando en un final firme.
THEMWINE CELLARINSIDER SNT PO
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Expresivo, rico, maduro, opulento y afrutado, con aromas de cerezas negras,
chocolate, regaliz, moka y espresso en cada inhalaciéon y sorbo. Se puede
disfrutar ya o dejar envejecer un poco mas. Para beber de 2022 a 2034.

JAMESSUCKLING.EGMT

Color profundo, con abundantes frutos negros maduros, acompafados de toques
de chocolate y espresso. En boca muestra una impresionante riqueza carnosa,
taninos suaves y sedosos, y un final largo, jugoso y bien estructurado. La madera
todavia esta muy presente por ahora. Para probar a partir de 2023.
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