
Suolo
argilloso calcareo, argilloso
sabbioso, sabbioso argilloso

Pratica di confusione
sessuale

Densità media 
7.000 ceppi/ettari

Lavoro sotto i filari 
mecanizzato

Età media 
25 anni Superficie

 

Denominazione
 

M. Mathieu Richard 

I nostri valori
 

M. Jean Philippe Fort
Enologa

Equipaggio

M. Arnaud Vandenbogaerde
Proprietario

Presentazione della cantina

MANUELE IN CASSETTE
 

Vitigni: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Le nostre pratiche: Niente diserbanti, Agricoltura ragionata, sovescio e
copertura erbosa permanente, diradamento fogliare, vendemmia verde.

Vini cato interamente in botti da 500 litri e piccoli tini di acciaio inox per la vini cazione
parcella per parcella, riempiti per gravità, con follatura manuale del tappo. Vaschetta di
45 giorni con macerazione prefermentativa a freddo. 
Produzione totale: tra 40.000 e 60.000 bottiglie.

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Direttore tecnico

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

Vigneto

Vendemmia

Selezione: Densimetria, manuale

Vini: 

Riguardo alla viticoltura 

Riguardo alla vinificazione



Merlot : 85 %
Cabernet franc : 10 %
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 15 % 
pH : 3.61
Acidità totale : 3 g/L

70% in botti nuove, 30% in botti di un anno

L’annata 2017 sarà ricordata per un episodio storico di gelate a fine aprile, che ha colpito molte
proprietà in modo disomogeneo. Nei vigneti risparmiati, il ciclo vegetativo si è svolto in
condizioni generalmente favorevoli: fioritura rapida, estate secca e maturazione progressiva. La
raccolta dei Merlot in alcuni casi è stata anticipata a causa delle piogge dei primi di settembre,
ma i terreni tardivi e i Cabernet hanno beneficiato di un eccellente arrière-saison, permettendo
di raggiungere una maturità ottimale in condizioni ideali. I vini rossi provenienti dai migliori cru
mostrano un bel colore, frutto brillante, tannini fini e una piacevole freschezza. Meno potenti
rispetto alle annate precedenti, si distinguono per equilibrio, accessibilità ed eleganza.
Un’annata eterogenea, ma che offre risultati eccellenti sui terreni preservati.

Il Château Badette 2017 rivela un naso delicato e preciso, dominato da aromi di frutti neri
freschi (cassis, mora, mirtillo) e fragoline di bosco, sottolineati da note speziate e floreali, con
un tocco sottile di vaniglia, liquirizia e fava tonka. Al palato, succoso ed equilibrato, mostra una
bella tensione e una trama minerale. I frutti rossi e neri si esprimono con brillantezza,
accompagnati da delicate sfumature di cacao, pepe e fiori freschi. I tannini, fini e leggermente
serrati, conferiscono struttura pur mantenendo eleganza. Un’annata al contempo golosa e
strutturata, già accessibile da giovane ma destinata a guadagnare complessità con alcuni anni di
affinamento.

Assemblaggio

Invecchiamento

Climatologie

Dati tecnici

Commento di degustazione

Rese:  
Volume prodotto: 

Denominazione
 Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2017

45 hl/ha
30 000 btl

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



Voti: 
 

Château Badette 2017

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

Il Château Badette 2017 è potente, denso e molto concentrato. Marmellata di
more, cioccolato, cuoio nuovo, spezie, liquirizia e l’influenza generosa del legno
francese nuovo gli conferiscono una personalità ricca e audace. Il millesimo
2017 si è perfettamente armonizzato durante l’affinamento: la maggior parte
delle note angolari percepite in barrique si sono ammorbidite col tempo. È un
vino molto impressionante, con grande profondità, potenza marcata e
personalità distintiva. Degustato in due occasioni.

Il Château Badette 2017 si colloca appena dietro l’eccellente 2016, ma
certamente non ne è molto lontano. Splendidi aromi di ribes nero e mora si
mescolano a generose note di cioccolato, moka, fiori primaverili e pietra
frantumata che emergono dal bicchiere. Il vino mostra una struttura da media
a piena e risulta perfettamente equilibrato, puro ed elegante al palato. La
qualità dei tannini è notevole. È un domaine da tenere d’occhio per gli
appassionati, poiché offre un eccellente rapporto qualità-prezzo.
L’assemblaggio è composto dall’85 % di Merlot, 10 % di Cabernet Franc e 5 %
di Petit Verdot, affinato per 12 mesi in barriques francesi, di cui l’80 % nuove.
Da gustare nei prossimi 15 anni e oltre.

Di colore granato porpora da medio a intenso, il Château Badette 2017 si
impone già nel bicchiere con note di more calde, ciliegie nere e confettura di
prugne, accompagnate da tocchi di cassetta in cedro, mina di matita e tartufi
neri. Potente, concentrato e pieno al palato, il frutto vigoroso si sostiene su
una struttura solida e piuttosto robusta, con un finale fermo.

Espressivo, ricco, maturo, opulento e fruttato, con aromi di ciliegie nere,
cioccolato, liquirizia, moka ed espresso ad ogni annusata e sorso. Può essere
degustato già ora o lasciato affinare ancora un po’. Da bere dal 2022 al 2034.

Colore profondo, con abbondanti frutti neri maturi, accompagnati da note di
cioccolato ed espresso. Al palato rivela una ricchezza carnosa impressionante,
tannini morbidi e setosi e un finale lungo, succoso e ben strutturato. Il legno è
ancora molto presente al momento. Da provare a partire dal 2023.


