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物件のご紹介

籠を 使った ⼿摘み
 

葡萄品種：メルロ 67% 、カベルネ ·フラン 28% 、プティ · ヴェルド5% 。

私たちの実践: 除草剤不使⽤、合理的農業、緑肥と永続的な草の被覆、葉
の間引き、 グリーン·ハーヴェスト。

500 リットルの樽と⼩さなステンレス·タンクで区画ごとに醸造。 45
⽇間の 醗酵後、低温マセラシオン。
総⽣産量： 40,000 60,000 本。

 栽培品種:
- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

テクニカル·ディレクター 

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

ヴィンヤード

収穫 

特⻑ 

特⻑ 

果実の選別: 糖度計 , ⼿動



Merlot : 80 %
Cabernet franc : 15 %
Petit Verdot : 5 %

アルコール含有量 : 14.5 % 
ピーエッチ : 3.54
全酸性  : 3.82 g/L

67 ％新樽、 33 ％ 1 年樽

2018年ヴィンテージは緊張感のあるスタートとなり、特に雨の多い春で、強いべと病や
雹の被害があり、収量に影響することもありました。7⽉中旬以降、乾燥し暑い⻑期の夏
が続き、収穫終了まで⾮常に良好な条件が整いました。

赤ワイン⽤ブドウは最適な成熟度で収穫され、健康状態も優れ、深みがあり、豊かで構造

のしっかりした凝縮度の⾼いワインを⽣み出しました。アルコール度数が⾼くても美しい

フレッシュさが保たれています。メルローは凝縮感があり滑らか、カベルネは気品があり

アロマティックで、タンニンは成熟し調和しています。2018年はボルドー全域において
⾮常に成功したヴィンテージです。

シャトー・バデット2018は、濃く深い色調を示し、非常に高い凝縮感を備えたワインであ
ることを物語っています。香りは熟した黒系果実（プラム、ブルーベリー、チェリー）の
豊かなアロマから始まり、エレガントな樽香、甘いスパイス、シダーのニュアンスがそれ

を引き立てます。口当たりは豊かでビロードのように滑らか。タンニンはしっかりと存在
しますが熟しており、ワインに構造と立体感を与えています。美しいフレッシュさが全体

のバランスを整え、わずかにミネラル感を帯びた長い余韻へと続きます。凝縮感があり表

現力豊かで将来性の高いワインで、より繊細さを得るために数年熟成させることをおすす

めします。コンフィにしたラムの肩肉や、上質なグリルビーフなどの風味豊かな肉料理と
よく合います。

アサンブラージュ 

当社の樽熟成 

気 象データ

技術データ 

テイスティングノート 

収量:  
生産量 : 

アペラシオン 
 Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2018

45 hl/ha

32 000 本

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



評価点 : 
 

Château Badette 2018

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

このドメーヌはフル稼働を続け、素晴らしいシャトー・バデット2018を生み出
しました。ブレンドはメルロー85％、カベルネ・フラン10％、残りをプティ・
ヴェルドで構成し、フランス産オーク樽で18か月熟成、そのうち50％は新樽で
す。濃い紫色の外観に先立ち、潰したブルーベリー、カシス、コンフィスした

スミレ、トーストした樽香、グラファイトの鮮やかな香りが広がります。グラ

スで時間が経つと、サンテミリオン特有の石灰質のミネラリティも現れます。

中～フルボディで、口当たりはエレガントで洗練され、軽やかですが、驚くべ

き凝縮感と成長中のタンニンを備えています。2～4年間ボトルを寝かせ、次の
10年間、あるいはそれ以上の期間で楽しむために、1ケース購入することをお
すすめします。

シャトー・バデット2018は、サン＝クリストフ＝デ＝バルドの「バデット」と呼
ばれる区画に由来します。ブレンドはメルロー85％、カベルネ・フラン10％、プ
ティ・ヴェルド5％です。ワインはオーク樽で熟成され、新樽と1年樽を半々使用
し、熟成期間は約18か月です。アルコール度数14％、非常に濃い紫色で、潰した
ブルーベリー、温かいプラム、チョコレートがけのチェリーの香りが広がり、ほ

のかなシダー香やカシス、フェヌグリーク、スターアニスなどのエキゾチックな

スパイス、そしてかすかな林下のニュアンスも感じられます。口当たりはフルボ

ディで果実味豊か、美しいフレッシュさ、繊細に仕上げられたタンニン、わずか

にミネラルを帯びた長い余韻が特徴です。

濃い色調のこのワインは、エスプレッソ、リコリス、カカオ、ブラックチェリ

ー、スモークの力強い香りが特徴です。口に含むと、凝縮感があり、ボディが

しっかりとしており、熟した果実味が豊かで、丸みがあり、オープルエントで

フルーティーです。口中は生き生きとしてエネルギーがあり、余韻も長く、甘

い黒系果実、リコリス、樽香、チョコレートの豊かなニュアンスが感じられま

す。ブレンド比率はメルロー85％、カベルネ・フラン10％、プティ・ヴェルド
5％です。

シャトー・バデット2018は非常に魅力的なワインです。グラスからは青紫系果
実、チョコレート、リコリス、スパイス、ラベンダー、モカの濃厚な香りが立

ち上ります。なめらかで華やか、手に取るような存在感を持つバデットは、サ

ンテミリオンで最も表現力豊かで豊潤なワインの一つでありながら、豊かさを

完璧に引き締める生き生きとした活力も備えています。すべての要素が流れる

ように調和しています。ブレンド比率はメルロー85％、カベルネ・フラン
10％、プティ・ヴェルド5％です。

構造のしっかりしたエレガントな赤ワインで、黒い果実、チョコレート、ヘーゼ

ルナッツの香り。ミディアムボディ、きめ細かいタンニン、味わい深い余韻。
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