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Densité moyenne
7 000 pieds/ha

Travail sous le rang
mécanique

Âge moyen
25 ans Superficie

 

Appellation
 

M. Mathieu Richard
 

Nos valeurs
 

M. Jean Philippe Fort
Œnologue

Équipe

M. Arnaud Vandenbogaerde
Propriétaire

Présentation de la propriété

MANUELLES EN CAGETTES
 

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.
45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire à froid.
Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Directeur technique

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Vignoble

Vendanges

À propos de la viticulture

À propos de la vinification

Tri : Densimétrie, manuel

Crus : 

M. Arthur Debeugny
Responsable technique



Merlot : 85 % 
Cabernet franc : 10 % 
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 14.5 % 
pH : 3.54
Acidité totale : 3.82 g/L

67% en barrique neuves, 33% en barriques d'un an 

Le millésime 2018 a débuté sous tension avec un printemps particulièrement pluvieux, marqué
par de forts épisodes de mildiou et de grêle, affectant parfois les rendements. À partir de la mi-
juillet, un été sec, chaud et durable s’est installé, offrant des conditions exceptionnelles jusqu’à la
n des vendanges. Les raisins rouges, vendangés à maturité optimale dans un excellent état
sanitaire, ont permis d’élaborer des vins profonds, riches, structurés et concentrés, avec une
belle fraîcheur malgré des degrés alcooliques élevés. Les merlots se montrent denses et suaves,
les cabernets racés et aromatiques, avec des tanins mûrs et harmonieux. Le millésime 2018
s’impose comme une grande réussite sur l’ensemble du vignoble bordelais.

Château Badette 2018 présente une robe sombre et profonde, signe d’un vin de grande
concentration. Le nez s’ouvre sur des arômes généreux de fruits noirs bien mûrs (prune, myrtille,
cerise), soulignés par un boisé élégant et des touches d’épices douces et de cèdre. En bouche,
l’attaque est ample et veloutée. Les tanins, bien présents mais mûrs, apportent structure et relief.
L’ensemble est équilibré par une belle fraîcheur qui prolonge le vin sur une finale longue, aux
accents légèrement minéraux. C’est un vin dense, expressif et prometteur, à laisser vieillir
quelques années pour qu’il gagne en finesse. Il accompagnera parfaitement des viandes
savoureuses comme une épaule d’agneau confite ou une belle pièce de bœuf grillée.

Assemblage

Notre élevage

Climatologie

Données techniques

Commentaire de dégustation

Appellation
 

Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2018

Rendement :  
Volume produit : 

45 hl/ha
32 000 btl
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Ce domaine continue de fonctionner à plein régime et a produit un superbe
Château Badette 2018, issu d’un assemblage de 85 % Merlot, 10 % Cabernet
Franc et le reste en Petit Verdot, élevé 18 mois en fûts de chêne français dont
50 % neufs. Sa robe pourpre intense précède des arômes éclatants de myrtilles, de
cassis, de violettes confites, de bois toasté et de graphite. Avec le temps dans le
verre, il révèle toute la minéralité calcaire classique de Saint-Émilion. Corsé à
moyennement corsé, il possède une texture élégante et raffinée, légère sur le
palais, tout en offrant une concentration impressionnante et des tannins en
développement. Achetez une caisse, laissez les bouteilles reposer 2 à 4 ans, et
dégustez-les au cours de la décennie suivante, voire plus.

Château Badette 2018 provient du lieu-dit Badette à Saint-Christophe-des-Bardes.
L’assemblage est composé de 85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot.
Le vin est élevé en fûts de chêne pour moitié neufs et pour moitié d’un an, avec une
durée d’élevage estimée à 18 mois. Avec 14 % d’alcool et une robe pourpre très
foncée, il dégage des arômes de myrtilles écrasées, de prunes chaudes et de cerises
enrobées de chocolat, avec une note subtile de cèdre et de nombreuses touches
d’épices exotiques - cassis, fenugrec et badiane - ainsi qu’une légère impression de
sous-bois. En bouche, il est corsé et riche en fruits, doté d’une belle fraîcheur, de
tannins finement ciselés et d’une longue finale légèrement minérale.

Notes : 
 

Château Badette 2018
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D’une couleur profonde, le vin présente un nez affirmé d’espresso, de réglisse, de
cacao, de cerise noire et de fumée. En bouche, il est concentré, corsé, mûr, rond,
opulent et fruité. Le palais se distingue par sa vivacité, son énergie et sa longueur,
avec de généreuses notes de fruits noirs sucrés, de réglisse, de bois et de chocolat
dans une finale voluptueuse. Le vin est issu d’un assemblage de 85 % Merlot, 10 %
Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot.

Château Badette 2018 est un vin enthousiasmant. Des arômes intenses de fruits
bleuâtres/pourpres, de chocolat, de réglisse, d’épices, de lavande et de moka se
dégagent du verre. Onctueux et flamboyant jusqu’au bout des doigts, Badette est
l’un des vins les plus expressifs et opulents que l’on puisse trouver à Saint-Émilion,
tout en conservant une vivacité qui équilibre parfaitement sa richesse. Tous les
éléments s’harmonisent avec une grande fluidité. L’assemblage est composé de
85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot.

Un vin rouge structuré et élégant, aux arômes de fruits noirs, de chocolat et de
noisette. Corps moyen, tannins fins et finale savoureuse.
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