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Présentation de la propriété

MANUELLES EN CAGETTES
 

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.
45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire à froid.
Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Directeur technique

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Vignoble

Vendanges

À propos de la viticulture

À propos de la vinification

Tri : Densimétrie, manuel

Crus : 

 

M. Arthur Debeugny
 

Responsable technique



Merlot : 80 %
Cabernet franc : 15 %
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 15 % 
pH : 3.54
Acidité totale : 3.92 g/L

67% en barrique neuves, 33% en barriques d'un an 

Le millésime 2019 s’est inscrit dans une climatologie contrastée mais globalement favorable
à Bordeaux. Un printemps frais et humide a perturbé la floraison sur certains secteurs, mais
l’été chaud, sec et ensoleillé a permis une maturation progressive, équilibrée et complète
des raisins. Les vendanges, étalées entre mi-septembre et début octobre, se sont déroulées
sous de très bonnes conditions. Les merlots sont expressifs, denses et suaves, avec une
belle maturité phénolique. Les cabernets, récoltés dans un parfait état sanitaire, présentent
un fruit éclatant, des tanins fins et une belle structure. Le style du millésime conjugue
fraîcheur, équilibre et intensité aromatique. Il révèle des vins rouges généreux, harmonieux
et aptes à une belle évolution.

Le nez est toasté et offre une fine richesse de la puissance, de la fraîcheur, de l’élégance ainsi
qu’une bonne définition. On y retrouve des notes de cerise noire fraîche/mûre, de violette et
de petits fruits frais, associées à des touches de petits fruits rouges ainsi qu’à des pointes de
réglisse/badiane et de mûre acidulée, le tout soutenu par une subtile pointe de muscade. La
bouche est fraîche, racée et offre de la minéralité, une jolie tension, une certaine puissance
ainsi qu’une trame acidulée. En bouche, ce vin exprime des notes de mûre juteuse/fraîche,
de petits fruits noirs frais/acidulés et plus légèrement de lys, associées à des touches de
badiane, de framboise, de fines pointes de cerise bigarreau, de réglisse ainsi qu’à des fines
pointes de grillé et de toasté. La finale est longue. Les tanins sont bien menés et élégants.

Assemblage

Notre élevage

Climatologie

Données techniques

Commentaire de dégustation

Appellation 
Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2019

Rendement :  
Volume produit : 

45 hl/ha
20 400 btl
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https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



Cette cuvée est très lumineuse et parfaitement élaborée, avec des tannins
ultra-fins et une magnifique profondeur de fruit. Compacte et linéaire. Beauté.

Château Badette 2019 est une véritable puissance. Confiture de mûres,
chocolat amer, bois français doux, réglisse et clous de girofle apportent à ce
millésime des couches de profondeur à la hauteur de sa personnalité
exubérante. Riche, flamboyant et spectaculaire, Badette est un vin magnifique
qui séduira particulièrement les amateurs de vins extraordinairement généreux.
Le 2019 est parfaitement équilibré dans un style résolument moderne et
onctueux. La fermentation partielle en fût, une longue macération et 50 % de
fûts neufs fonctionnent ici à merveille.

Notes : 
 Je continue d’adorer ce château, et leur 2019 est une nouvelle bouteille

exceptionnelle. Assemblage de 85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc et 5 % Petit
Verdot, sa couleur pourpre profonde et son bouquet au style moderne, mêlant
crème de cassis, bois élégant, chocolat et violettes. Riche, puissant, corsé et
parfaitement équilibré, il mérite largement l’achat d’une caisse et se situe dans
la même lignée que le 2016.

Château Badette 2019
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Presque d’une couleur encre, on remarque d’abord le bois toasté avant de
découvrir une palette d’épices, de fruits à noyau rouge foncé, de réglisse et de
bois. Corsé, charnu, flamboyant, généreux et luxuriant, la finale révèle toutes
les couches de fruits mûrs, pleins et gourmands, avec des tannins puissants et
profonds en note de fin.

Le nez est fruité, bien structuré et offre une belle intensité ainsi qu’une jolie
richesse. Il révèle des notes de cassis éclatant, de prune violette, de nuances de
petites baies noires, associées à de délicates touches de fraise écrasée, ainsi que
de subtiles notes de zeste, de tabac doux, de muscade et d’épices sucrées. Le
palais est fruité, bien équilibré et présente une bonne définition, de la
gourmandise, de la suavité, de la rondeur et de la finesse. En bouche, ce vin
exprime des notes de mûre pulpeuse/juteuse, de cassis, de petites touches de
prune violette, associées à de légères notes de violette, de framboise écrasée,
ainsi qu’à de subtiles nuances de cacao, camphre, caramélisation et toasté. Bonne
longueur et persistance. Les tannins sont bien structurés.


	Le nez est toasté et offre une fine richesse de la puissance, de la fraîcheur, de l’élégance ainsi qu’une bonne définition. On y retrouve des notes de cerise noire fraîche/mûre, de violette et de petits fruits frais, associées à des touches de petits fruits rouges ainsi qu’à des pointes de réglisse/badiane et de mûre acidulée, le tout soutenu par une subtile pointe de muscade. La bouche est fraîche, racée et offre de la minéralité, une jolie tension, une certaine puissance ainsi qu’une trame acidulée. En bouche, ce vin exprime des notes de mûre juteuse/fraîche, de petits fruits noirs frais/acidulés et plus légèrement de lys, associées à des touches de badiane, de framboise, de fines pointes de cerise bigarreau, de réglisse ainsi qu’à des fines pointes de grillé et de toasté. La finale est longue. Les tanins sont bien menés et élégants.

