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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Vigneto
k’ _ﬂ)ﬁ
Suolo Lavoro sotto i filari
argilloso calcareo, argilloso mecanizzato A
sabbioso, sabbioso argilloso &k Presentazione della cantina
Denominazione
% Saint-Emilion Grand Cru
Pratica di confusione Densita media Eta media
sessuale 7.000 ceppi/ettari 25 anni Superficie

10 ha

-\ 1 nostri valori

High Environmental Value

Riguardo alla viticoltura

Vitigni: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Le nostre pratiche: Niente diserbanti, Agricoltura ragionata, sovescio e
copertura erbosa permanente, diradamento fogliare, vendemmia verde.

Vendemmia 999, Equipaggio

«% MANUELE IN CASSETTE
Selezione: Densimetria, manuale

M. Arnaud Vandenbogaerde

Proprietario

Riguardo alla vinificazione M. Jean Philippe Fort

Enologa
Vini cato interamente in botti da 500 litri e piccoli tini di acciaio inox per la vini cazione

parcella per parcella, riempiti per gravita, con follatura manuale del tappo. Vaschetta di

45 giorni con macerazione prefermentativa a freddo. M. Mathieu Richard
Produzione totale: tra 40.000 e 60.000 bottiglie. Direttore tecnico

Vini:

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette M. Arthur Debeugny
- Le Grand Monsieur Badette Responsible tecnico

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e %, 05 57 24 59 98 o contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/
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BADETTE Chateau Badette 2020

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Denominazione

Saint-Emilion Grand Cru

Assemblaggio

Merlot : 80 %
Cabernet franc: 15 %
Petit Verdot : 5%

Invecchiamento

50% in botti nuove, 50% in botti di un anno

Rese: 45 hl/ha
Volume prodotto: 25 ooo btl

Dati tecnici

Alc./vol.: 15 %
pH:3.62
Acidita totale: 3.9 g/L

Commento di degustazione

Chateau Badette 2020 seduce fin dal primo sguardo con il suo colore profondo, quasi nero. C%M
Al naso € intenso e complesso, caratterizzato da aromi di mora cotta, prugna nera e kirsch,
arricchiti da eleganti note legnose (cedro, liquirizia), spezie dolci e un accenno di eucalipto. Al BAD ETTE
palato, il vino & corposo e generoso, con un corpo denso e ricco di aromi. La frutta nera - =
matura si intreccia con note esotiche e leggermente catramose. La struttura é solida, con : I
tannini fermi ma ben integrati e una notevole freschezza che bilancia l'insieme. Il finale &

lungo e opulento e promette un eccellente potenziale di conservazione. Un'annata vivace,
potente e armoniosa.

SAINT-EMILION GRAND CRY

Tt Hminbigon

X% Climatologie

L'annata bordolese 2020 é stata una delle migliori di sempre, nonostante le condizioni
climatiche contrastanti. Il ciclo vegetativo & stato precoce, con lo sboccio e la fioritura
anticipati dalle condizioni estive a partire dalla primavera. L'estate calda e secca ha favorito
una rapida maturazione delle uve, con vincoli idrici variabili a seconda del terroir. La
vendemmia € iniziata a fine agosto per i bianchi (che godevano di ottima salute), poi all'inizio
di settembre per il Merlot in condizioni climatiche clementi, mentre i Cabernet sono stati
talvolta raccolti rapidamente a fine settembre prima della tempesta Alex. | vini rossi sono
ben strutturati, densi ed equilibrati: il Merlot & fruttato, colorato e gustoso.

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e % e contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/
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BADETTE Chateau Badette 2020

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

voti: (95 )JEBDUNNUCK

Degustato in pili occasioni, Chateau Badette 2020 proviene da un piccolo vigneto
di 7,58 ettari situato su suoli ferrosi e argillosi. L'assemblaggio & composto per I'80
% da Merlot, il 15 % da Cabernet Franc e il 5 % da Petit Verdot, e I'affinamento si &
svolto per 16 mesi in barrique nuove all’80 %. Presenta un magnifico naso di mirtilli,
cassis, fiori primaverili e rovere dalle note di cioccolato. Ne risulta un Saint-Emilion
da medio-corposo a corposo, con tannini maturi e ben integrati, il profilo puro e
concentrato dell’annata e un bel finale. Questo vino brillante evolvera
magnificamente per 15-20 anni e oltre in una cantina fresca.

QTR e CELLARINSIDER,

Note di fiori, cioccolato, espresso, liquirizia, fumo, more e prugne emergono dal
bicchiere. Il vino € ricco, lussureggiante, corposo e opulento, con strati di frutta
che si susseguono senza interruzione nel lungo finale. Non solo questa tenuta
merita di essere seguita con grande attenzione, poiché & in piena ascesa, ma si
tratta chiaramente della migliore annata che abbia prodotto fino ad oggi. Da bere
tra il 2023 e il 2042.

Il Badette 2020 presenta un colore granato profondo con riflessi violacei. Al naso si
apre con note predominanti di cedro e di cassetta delle spezie, evolvendosi poi
verso aromi di crostata di frutta secca, budino natalizio e spezie cinesi (cinque
spezie), con accenni di foglia di tabacco e terra appena arata. Al palato € ampio e
strutturato, con I'affinamento in legno perfettamente integrato. Svela una materia
generosa di frutti neri, arricchita da numerose sfumature speziate. Il tutto
sostenuto da tannini fermi e ben definiti, con un finale fresco e particolarmente
seducente.
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Aromi di frutti di bosco maturi, liquirizia, cacao, fiori secchi e grafite emergono al
naso. Al palato, di corpo medio, si appoggia su tannini fini, dal grano levigato, e una
texture setosa. L'insieme risulta armonioso e raffinato, con un finale persistente. Da
bere subito o da conservare.

-

(2D {
| |
2z pecanier
Ricco, potente e ampio. L'alcol & chiaramente percepibile e il frutto molto maturo,
con una base larga e una struttura imponente, ma l'insieme mantiene finezza. Con il
15 % di alcol, il vino lo supporta bene: forte e potente, concentrato e intenso, con
un potenziale di ammorbidimento nel tempo. La texture é elegante, i tannini fini e
ben integrati, e I'acidita & presente. Al momento il vino pud sembrare un po’
imponente, ma lo stile c’é: i frutti neri freschi e un tocco di liquirizia apportano
grande fascino.
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CHorteas
BADETTE

SMNT-EMILION GRAND CRY
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