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Appellation
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Œnologue

Équipe

M. Arnaud Vandenbogaerde
Propriétaire

Présentation de la propriété

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.
45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire à froid.
Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Directeur technique

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Vignoble

À propos de la viticulture

À propos de la vinification

MANUELLES EN CAGETTES
 

Vendanges

Tri : Densimétrie, manuel

Crus : 

 
M. Arthur Debeugny
Responsable technique



Merlot : 80 %
Cabernet franc : 15 %
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 15 % 
pH : 3.62
Acidité totale : 3.9 g/L

50 % en barrique neuves, 50 % en barriques d’un an

Le millésime 2020 à Bordeaux s’inscrit parmi les très belles années malgré une climatologie
contrastée. Le cycle végétatif fut précoce avec débourrement et floraison avancés sous des
conditions estivales dès le printemps. L’été sec et chaud a favorisé une maturation rapide,
avec des contraintes hydriques variables selon les terroirs. Les vendanges ont débuté fin
août pour les blancs (excellent état sanitaire), puis début septembre pour les merlots sous
temps clément, tandis que les cabernets ont parfois été récoltés rapidement fin septembre
avant la tempête Alex. Les vins rouges sont structurés, denses et équilibrés : merlots fruités,
colorés et savoureux ; cabernets profonds et frais sans excès végétal. Réussite remarquable
sur les terroirs précoces, offrant une belle harmonie et un grand potentiel de garde.

Château Badette 2020 séduit d’emblée par sa robe profonde, presque noire. Le nez est
intense et complexe, marqué par des arômes de mûre cuite, de prune noire et de kirsch,
enrichis de notes boisées élégantes (cèdre, réglisse), d’épices douces et d’une pointe
d’eucalyptus. En bouche, le vin se montre ample et généreux, porté par une matière dense et
une belle richesse aromatique. Les fruits noirs bien mûrs s’entrelacent à des touches
exotiques et légèrement goudronnées. La structure est solide, avec des tanins fermes mais
bien intégrés, et une fraîcheur remarquable qui équilibre l’ensemble. La finale est longue,
opulente, et promet une excellente capacité de garde. Un millésime racé, puissant et
harmonieux.

Assemblage

Notre élevage

Climatologie

Données techniques

Commentaire de dégustation

Appellation 
Saint-Émilion Grand Cru

Château Badette 2020

Rendement :  
Volume produit : 

45 hl/ha
25 000 btl
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Des notes de fleurs, de chocolat, d'espresso, de réglisse, de fumée, de mûres et de
prunes s'échappent du verre. Le vin est riche, luxuriant, corsé et opulent, avec des
couches de fruits qui se succèdent sans discontinuer dans la longue finale. Non
seulement ce domaine mérite d'être suivi de près, car il est en pleine ascension,
mais il s'agit clairement du meilleur millésime qu'il ait produit à ce jour. À boire
entre 2023 et 2042.

Le 2020 Badette présente une robe grenat profond aux reflets violacés.
Le nez s’ouvre sur des notes dominantes de cèdre et de boîte à épices, puis évolue
vers des arômes de tarte aux fruits secs, de pudding de Noël et d’épices chinoises
(cinq-épices), avec des touches de feuille de tabac et de terre fraîchement labourée.
La bouche, ample et structurée, intègre harmonieusement l’élevage en bois. Elle
déploie une matière généreuse de fruits noirs, relevée de nombreuses nuances
épicées. L’ensemble est encadré par des tanins fermes et au grain marqué, et
s’achève sur une finale d’une belle fraîcheur, particulièrement séduisante.

Notes : 

 
Dégusté à plusieurs reprises, le Château Badette 2020 provient d'un petit vignoble
de 7,58 hectares situé sur des sols ferreux et argileux. L'assemblage est composé à
80 % de merlot, 15 % de cabernet franc et 5 % de petit verdot, et l'élevage s'est
étendu sur 16 mois dans des fûts neufs à 80 %. Il présente un nez magnifique de
myrtilles, de cassis, de fleurs printanières et de chêne chocolaté. Il en résulte un
Saint-Émilion moyennement corsé à corsé, avec des tanins mûrs et intégrés, le
profil pur et concentré du millésime et une belle finale. Ce vin brillant vieillira à
merveille pendant 15 à 20 ans et plus dans une cave fraîche.

Château Badette 2020
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Des arômes de baies mûres, de réglisse, de cacao, de fleurs séchées et de graphite
se dégagent au nez. La bouche, de corps moyen, s’appuie sur des tanins fins, au
grain poli, et une texture soyeuse. L’ensemble se montre harmonieux et raffiné,
avec une finale persistante. À boire dès à présent ou à conserver.

Riche, puissant et ample. L’alcool est clairement présent et le fruit très mûr, avec
une assise large et une structure imposante, mais l’ensemble conserve de la finesse.
Avec 15 % d’alcool, le vin le porte bien : fort et puissant, concentré et intense, avec
un potentiel d’assouplissement dans le temps. La texture est élégante, les tanins
sont fins et bien intégrés, et l’acidité est présente. Pour l’instant, le vin peut
sembler un peu imposant, mais le style est là : les fruits noirs frais et la touche de
réglisse apportent beaucoup de charme.
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