
Sol
argilo-calcaire, argilo-sableux,

sablo-argileux

Pratique de confusion
sexuelle

Densité moyenne
7 000 pieds/ha

Travail sous le rang
mécanique

Âge moyen
25 ans Superficie

 

Appellation
 

M. Mathieu Richard
 

Nos valeurs
 

M. Jean Philippe Fort
Œnologue

Équipe

M. Arnaud Vandenbogaerde
Propriétaire

Présentation de la propriété

MANUELLES EN CAGETTES
 

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.
45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire à froid.
Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Directeur technique

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Vignoble

Vendanges

À propos de la viticulture

À propos de la vinification

Tri : Densimétrie, manuel

Crus : 

 
M. Arthur Debeugny

 Responsable technique



Merlot : 80 %
Cabernet franc : 15 %
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 14.5 % 
pH : 3.56 
Acidité totale : 4.19 g/L

75% en barrique neuves, 25% en barriques d'un an 

Le millésime 2021 a été marqué par trois événements majeurs. Les gelées des 6, 7 et 8 avril,
survenues alors que la vigne était en avance, ont causé d'importants dégâts sur les secteurs
les plus sensibles. Bordeaux a toutefois été relativement épargné, avec environ 30 % de
pertes en moyenne. Un printemps humide et couvert a ensuite favorisé une forte pression
de maladies cryptogamiques, nécessitant une grande réactivité technique. En fin, la fin
septembre, marquée par un temps incertain, a rendu les décisions de vendanges cruciales.
Ceux qui ont su attendre ont été récompensés par un mois d’octobre exceptionnel,
permettant une maturité optimale des raisins.

Château Badette 2021 présente un nez, légèrement toasté, offre fraîcheur, élégance et
précision, avec des arômes de cerise noire, de violette et de petits fruits rouges,
accompagnés de touches de réglisse, de badiane, de mûre acidulée et d’une nuance de
muscade. La bouche est fraîche et racée, portée par une belle minéralité et une tension
maîtrisée. Elle révèle des notes de mûre juteuse, de fruits noirs acidulés, de framboise et de
cerise bigarreau, enrichies de fines touches grillées et toastées. La finale est longue,
soutenue par des tanins élégants et bien intégrés.

Assemblage

Notre élevage

Climatologie

Données techniques

Commentaire de dégustation

Appellation 
Saint-Émilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Émilion 

Château Badette 2021

Rendement :  
Volume produit : 

45 hl/ha
21 500 btl

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



Notes : 
 Encore en cours d’élevage en fûts neufs, le Château Badette 2021 (75 % Merlot,
20 % Cabernet Franc et 5 % Petit Verdot) est l’un des vins les plus puissants et
riches du millésime, tout en restant dans la sphère plus fraîche et élégante.
Beaucoup de fruits rouges et noirs, un fond boisé discret, une richesse de corps
moyenne à pleine, et une bouche mûre, ronde et opulente définissent ce 2021
charmant, accessible et indéniablement délicieux. Il pourra se déguster
agréablement dès maintenant. La vendange a eu lieu le 8 octobre, avec des
rendements sains de 40 hl/ha. La fermentation malolactique a eu lieu en fûts, et le
vin y passera 18 mois. Dégusté à plusieurs reprises.

Château Badette 2021

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

Des cerises noires enrobées de chocolat, de la réglisse, des fleurs, de l’espresso et
des épices se retrouvent au nez et sur un palais doux, rond, velouté et soyeux, aux
fruits bien présents. À déguster de 2023 à 2039.

Un Château Badette 2021 exceptionnel, composé de 75 % Merlot, 20 % Cabernet
Franc et le reste en Petit Verdot, chargé en fruits et aussi opulent que le permet ce
millésime, offrant des arômes et des saveurs de fruits noirs mûrs, de bois chocolaté,
de graphite et d’épices, sur une corpulence moyenne à généreuse. Ce Saint-Émilion
mûr au style moderne est équilibré, avec des tannins fins et soyeux et une belle
finale. C’est un autre vin remarquable de cette équipe, qui mérite d’être recherché
et dégusté au cours des 10-12 prochaines années, voire davantage.

Un nez très raffiné, avec une note fumée évoquant la truffe, le chocolat noir, les
pommes de pin et les mûres. Fin et frais, avec une structure moyenne à ample et
une finale longue et serrée. Beaucoup de bois bien intégré, offrant à ce stade des
notes de vanille et de fèves de cacao, qui se fondront parfaitement avec le temps. À
déguster à partir de 2025.


	Château Badette 2021 présente un nez, légèrement toasté, offre fraîcheur, élégance et précision, avec des arômes de cerise noire, de violette et de petits fruits rouges, accompagnés de touches de réglisse, de badiane, de mûre acidulée et d’une nuance de muscade. La bouche est fraîche et racée, portée par une belle minéralité et une tension maîtrisée. Elle révèle des notes de mûre juteuse, de fruits noirs acidulés, de framboise et de cerise bigarreau, enrichies de fines touches grillées et toastées. La finale est longue, soutenue par des tanins élégants et bien intégrés.
	Château Badette 2021
	Notes :
	Château Badette



