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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU
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Boden Arbeit unter den
Ton-Kalk, Ton-Sand, Reihen A
Sand-Ton mechanisch s Prasentation der
Weinkellerei
% % é Weinbezeichnung
Saint-Emilion Grand Cru
Methode der Durchschnittliche Durchschnittliches
sexuellen Verwirrung Dichte Alter .
7,000 FuR/ha 25 Jahre Fliche
10 ha
Uber den Weinbau

Unsere Werte
High Environmental Value (HVE)

Rebsorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Unsere Praktiken: Keine Herbizide, Raisonné-Landwirtschaft,
Grundlngung und Dauerbegriinung, Entlaubung, Griine Weinlese

Weinlese

,Q\@g Team
=2 MANUELL IN KISTEN

Sortierung: Densimetrie, manuell

Herr Arnaud Vandenbogaerde
Eigentliimerin

Uber die Weinbereitung
Herr Jean Philippe Fort

Vollstidndige Vini zierung in 500-Liter-Fassern und kleinen Edelstahltanks fir die Onologin
parzellenweise Vini zierung, die durch Schwerkraft gefillt werden, manuelle
Pigeage. 45 Tage Maischegarung mit vorvergarender Kaltmazeration.
Gesamtproduktion: zwischen 40.000 und 60.000 Flaschen. Herr Mathieu Richard
Die Weinsorten: Technischer leiter

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette Herr Arthur Debeugny
Technischer manager
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BADETTE Chateau Badette 2022

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Weinbezeichnung

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Emilion

Verschnitt

Merlot: 80%
Cabernet franc: 15%
Petit Verdot: 5 %

Unsere Reifung in Fissern

70% in neuen Fassern, 30% in einjdhrigen Fassern

Ertrag: 53 hl/ha
Produzierte Menge: 25.000 flaschen

Technische Daten

Alkoholgehalt : 15.5%
pH - Wert : 3.52 :
Gesamter Siuregehalt : 3.92 g/L 7 e

Verkostungskommentare
Der Chateau Badette 2022 6ffnet sich mit einer ausdrucksstarken Nase, die Aromen von %2

kandierten schwarzen Kirschen, frischen schwarzen Johannisbeeren und kleinen blauen |
Beeren vereint, angereichert mit Noten von dunkler Schokolade, Lakritz, hellem Tabak und

sliBen Gewilirzen. Das Ganze ist elegant, prazise und mit einer schénen aromatischen BAD ETTE
Intensitdt. Am Gaumen besticht er durch seine Frische und Ausgewogenheit. Er enthiillt eine |
saftige und eischige Frucht (Sauerkirsche, Brombeere, Heidelbeere), die von einem
sauerlichen und mineralischen Geriist unterstiitzt wird. Minzige und wirzige Anklange

—— 2022

dynamisieren das Ensemble und verleihen ihm Relief und Lebendigkeit. Die weichen und GRAND CRU CLASSE
reifen Tannine sorgen fiir eine schéne Struktur ohne Harte. Der lang anhaltende, leicht SAINT EMILION GRAND GRY
lakritzige Abgang lasst ein schones Entwicklungspotenzial erahnen. Ein zugleich koéstlicher,

frischer und raf nierter Wein, der schon jung zugénglich ist, aber eine schéne Lagerung S ; 5 4
verspricht. . T

o

£ Klimatologie

Der Jahrgang 2022 war von einem extremen Klima mit Rekordwerten bei Hitze,
Trockenheit und Sonnenschein gepragt. Nach einem trockenen Winter und einigen
unbedeutenden Frihlingsfrosten pro tierten die Reben von einem warmen und trockenen
Mai. Die Regenfalle im Juni waren fur die Bewaéltigung eines heilRen Sommers unerlasslich
und brachten kleine, konzentrierte und gesunde Beeren hervor. Bei der Weinlese, die ohne
Gesundheitsdruck erfolgte, konnte jede Rebsorte mit optimaler Reife geerntet werden. Die
Rotweine sind kraftig, elegant und frisch, mit eischigen und ausgewogenen Merlots und
Cabernets Franc, die Glanz und Spannung verleihen.
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BADETTE Chateau Badette 2022

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Noten: (* 95 )JEBDUNNUCK

Der Jahrgang 2022 des Chateau Badette, von dunkler und intensiver Farbe, ist
eine Cuvée aus 67 % Merlot, 30 % Cabernet Franc und dem Rest Petit Verdot,
davon zwei Drittel in neuen Fassern ausgebaut. Er zeigt einen kraftvollen,
konzentrierten und vollmundigen Stil sowie wunderbare Aromen von reifen
schwarzen Kirschen, Brombeeren, Rauchtabak, Graphit und gebrochenem Stein.
Ich liebe seine ausgewogene Gesamterscheinung. Es ist ein Saint-Emilion im eher
modernen Stil, aber immer noch von Mineralitat getragen, der 5 bis 7 Jahre
bendtigen wird, um seine ,Jugendfette” abzubauen und sich in den folgenden zwei
Jahrzehnten elegant zu entwickeln.

((94-95 ) JAMESSUCKLING.COM ¥

Viel Frucht und Intensitat mit Aromen von Brombeere, Schokolade und Walnuss.
Vollmundig, bleibt aber straff und fokussiert. Am Ende fleischig und langanhaltend.

QTR 1c\1Ne CELLRINSIDER

Holzbetont in der Nase, daher ist es ratsam, ihm etwas Luft oder Zeit im Dekanter
zu geben, bevor all seine reichhaltigen und Gppigen Friichte ihre Schichten von
schokoladigen Pflaumen, Lakritz und schwarzen Kirschen am mittleren Gaumen
und im Abgang entfalten. Ja, der Wein ist kréaftig, vollmundig und genussvoll, aber
er ist auch frisch, cremig und lang. Zu trinken von 2026 bis 2045.

' ™
(ss )Decanter

Aromen von reifen Pflaumen, Trauben und Cassis, begleitet von Vanille, Rose und
dunkler Schokolade. Die reifen, stiBen schwarzen Friichte treffen auf eine hohe
Saure, was ein leichtes Hin- und Her von Texturen und Aromen am Gaumen
erzeugt. Der Wein ist recht intensiv, mit einem breiten Kérper und festen,
massiven Tanninen, behalt jedoch trotz seiner 15,5 % Alkohol Frische und
Leichtigkeit. Einige Anklange von gerostetem Toast, Lakritz und Anis treten im
Abgang hervor. Ich wiirde ihn noch einige Jahre ruhen lassen, bevor ich ihn 6ffne.

—— 2022

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND GRU
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	Der Jahrgang 2022 des Château Badette, von dunkler und intensiver Farbe, ist eine Cuvée aus 67 % Merlot, 30 % Cabernet Franc und dem Rest Petit Verdot, davon zwei Drittel in neuen Fässern ausgebaut. Er zeigt einen kraftvollen, konzentrierten und vollmundigen Stil sowie wunderbare Aromen von reifen schwarzen Kirschen, Brombeeren, Rauchtabak, Graphit und gebrochenem Stein. Ich liebe seine ausgewogene Gesamterscheinung. Es ist ein Saint-Émilion im eher modernen Stil, aber immer noch von Mineralität getragen, der 5 bis 7 Jahre benötigen wird, um seine „Jugendfette“ abzubauen und sich in den folgenden zwei Jahrzehnten elegant zu entwickeln.
	Holzbetont in der Nase, daher ist es ratsam, ihm etwas Luft oder Zeit im Dekanter zu geben, bevor all seine reichhaltigen und üppigen Früchte ihre Schichten von schokoladigen Pflaumen, Lakritz und schwarzen Kirschen am mittleren Gaumen und im Abgang entfalten. Ja, der Wein ist kräftig, vollmundig und genussvoll, aber er ist auch frisch, cremig und lang. Zu trinken von 2026 bis 2045.

