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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Wijngaard
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Bodem Werk onder de rijen

kleiachtige kalksteen, zandige mechanisch A
klei, zandhoudende klei =i Voorstelling van de
wijnmakerij
‘éf’ % é Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru

Seksuele verwarring Gemiddelde dichtheid Gemiddelde leeftijd
7,000 wijnstokken per hectare 25 jaar

Gebied
10 ha

Over de wijnbouw

Druivensoorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot. High Environmental Value (HVE)

Onze praktijken: Geen herbiciden, beredeneerde landbouw,
groenbemesting en permanente grasbedekking, bladdunning, groene oogst.

Wijnoogst Q\@R
Team
HANDBEDIEND IN KRATJES

Selectie: Dichtheid, handbediend
M. Arnaud Vandenbogaerde

Eigenaar

Over de vinificatie M. Jean Philippe Fort

. o . . . " CEnoloog
Volledig gevinifieerd in vaten van 500 liter en kleine roestvrijstalen vaten voor de
vinificatie per perceel, gevuld door zwaartekracht, met handmatige perforatie van
de dop. Vatperiode van 45 dagen met koude maceratie. M. Mathieu Richard
Totale productie: tussen 40.000 en 60.000 flessen. Technisch directeur
Groeves:
- Chateau Badette
- La Fleur de Badette M. Arthur Debeugny
- Le Grand Monsieur Badette Technisch manager
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BADETTE Chateau Badette 2022

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Emilion

Assemblage

Merlot: 80 %
Cabernet franc: 15 %
Petit Verdot: 5 %

Onze vat-rijping

70% in nieuwe vaten, 30% in vaten van één jaar oud

Opbrengst: 53 hl/ha
Productievolume: 25.000 flessen

Technische gegevens
Alcoholgehalte: 15.5 %

pH: 3.52
Totale zuurgraad: 3.92 g/L

Commentaar degustatie

Chateau Badette 2022 opent met een expressieve neus, een combinatie van aroma's van
gekonfijte zwarte kersen, verse zwarte bessen en kleine blauwe bessen, verrijkt met tonen
van pure chocolade, zoethout, lichte tabak en zoete specerijen. Het geheel is elegant, precies
en aromatisch intens. Het gehemelte is verleidelijk door zijn frisheid en evenwicht. Hij

onthult sappig, vlezig fruit (morellen, bramen, bosbessen), ondersteund door een pittige, | e~ —
minerale ruggengraat. Hints van menthol en kruiden voegen dynamiek en levendigheid toe.

De tannines zijn soepel en rijp en bieden een goede structuur zonder hard te zijn. De GRAND CRU CLASSE
aanhoudende, licht zoethoutige afdronk suggereert een groot potentieel voor ontwikkeling. SAINT EMILION GRAND CRY

Een wijn die zowel heerlijk, fris als ver jnd is, jong al benaderbaar, maar veelbelovend om

goed te verouderen. : ol Lridindegacndt

£ Klimatologie

Het wijnjaar 2022 werd gekenmerkt door extreem weer, met recordhitte, droogte en
zonneschijn. Na een droge winter en een paar voorjaarsvorstjes die geen impact hadden,
profiteerden de wijnstokken van een warme, droge maand mei. De regenval in juni was
essentieel om de verschroeiende zomer het hoofd te bieden en zorgde voor kleine,
geconcentreerde en gezonde druiven. De oogst werd uitgevoerd zonder enige sanitaire
druk, waardoor elke druivensoort bij optimale rijpheid kon worden geplukt. De rode wijnen
zijn krachtig, elegant en fris, met vlezige, evenwichtige Merlot en Cabernet Franc die
helderheid en spanning toevoegen.

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e % e contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/



..KAK;A’////

BADETTE Chateau Badette 2022

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Cijfers: ( 95 )JEBDUNNUCK

De inktkleurige 2022 Chateau Badette presenteert zich als een blend van 67%
Merlot, 30% Cabernet Franc en de rest Petit Verdot, opgevoed in tweederde
nieuwe eik. Het heeft een krachtige, geconcentreerde en volle stijl, evenals
prachtige aroma’s van rijpe zwarte kersen, bramen, gerookte tabak, grafiet en

gebroken steen. Ik hou van de algemene balans. Het is een meer modern gestijlde,

maar nog steeds mineraalgedreven Saint-Emilion die 5-7 jaar nodig heeft om zijn
“babyvet” kwijt te raken en zich in de daaropvolgende twee decennia elegant zal
ontwikkelen.

\_94-95 ) JAMESSUCKLING.COMY

Veel fruit en intensiteit met aroma’s van braam, chocolade en walnoot. Vol van
body, maar blijft gespannen en gefocust. Kauwbare afdronk.

QT 1 CELLAR NSIDER

Houtachtig in de neus, dus geef het wat lucht of tijd in de karaf voordat al zijn rijk
gestructureerde, weelderige vruchten op het gehemelte hun lagen van

chocoladepruimen, drop en zwarte kersen op het middenpalet en de afdronk laten
zien. Ja, de wijn is rijk, corpulent en hedonistisch, maar hij is ook fris, romig en lang.

Te drinken van 2026-2045.

/' ™

(o3 )Decanter

Rijpe fruitgeuren van pruim, rozijn en zwarte bes, met vanille, roos en donkere
chocolade. Rijp, zoet donker fruit ontmoet hoge zuurgraad, wat een soort duw-
trek effect van texturen en smaken op het gehemelte geeft. De wijn is behoorlijk
intens, met een breed kader en stevige, massieve tannines, maar er is frisheid en
luchtigheid ondanks de 15,5% alcohol. Aanrakingen van droog toast, drop en anijs
op de afdronk. Ik zou nog een paar jaar wachten voordat ik deze open.

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Tiridle mdendigande |

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e %,
https://chateau-badette.com/

e contact@chateau-badette.com e



