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Saint-Emilion Grand Cru

Grand Cru Classé de Saint-Emilion
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	我非常喜欢它整体的平衡感。这是一款风格更为现代的圣埃美隆，同时依然以矿物感为支撑，需要5至7年时间褪去其“年轻的丰厚感”，随后将在未来二十年中优雅地发展。
	香气中橡木气息明显，因此最好让酒稍微通气或在醒酒器中静置一段时间，这样其丰富而慷慨的果味层次才能展现出来，在口中段和余味中呈现出巧克力李子、甘草和黑樱桃的风味。 这款酒确实浓郁、饱满且富有享乐主义风格，但同时也保持清新、丝滑且余味悠长。 适饮期：2026年至2045年。
	散发出成熟李子、葡萄和黑加仑的果香，并伴有香草、玫瑰和黑巧克力的气息。成熟甜美的黑色水果与较高的酸度相结合，在口中形成轻微的来回律动感，带来不同质地与风味的交替。 酒体相当浓郁，结构宽广，单宁坚实而厚重，但即使酒精度达到15.5%，仍然保持清新与轻盈。 余味中可感受到烘烤吐司、甘草和茴香的气息。我会建议再陈放几年后再开启。

