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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Wijngaard
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Bodem Werk onder de rijen
kleiachtige kalksteen, zandige mechanisch A
klei, zandhoudende klei =i Voorstelling van de
wijnmakerij
.éb % é Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru

Seksuele verwarring Gemiddelde dichtheid Gemiddelde leeftijd
7,000 wijnstokken per hectare 25 jaar
Gebied

10 ha

Over de wijnbouw
Onze waarden

High Environmental Value (HVE)

Druivensoorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Onze praktijken: Geen herbiciden, beredeneerde landbouw,
groenbemesting en permanente grasbedekking, bladdunning, groene oogst.

Wijnoogst 989 Team

«% HANDBEDIEND IN KRATJES

Selectie: Dichtheid, handbediend
M. Arnaud Vandenbogaerde

Eigenaar
. g . . . " CEnoloog
Volledig gevinifieerd in vaten van 500 liter en kleine roestvrijstalen vaten voor de
vinificatie per perceel, gevuld door zwaartekracht, met handmatige perforatie van
de dop. Vatperiode van 45 dagen met koude maceratie. . .
. Vatperoc 8 M. Mathieu Richard
Totale productie: tussen 40.000 en 60.000 flessen. . R
Technisch directeur
Groeves:
- Chateau Badette
- La Fleur de Badette
) M. Arthur Debeugny
- Le Grand Monsieur Badette Technisch manager
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BADETTE Chateau Badette 2023

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Emilion

Assemblage

Merlot: 75 %
Cabernet franc: 20 %
Petit Verdot: 5 %

Onze vat-rijping

66% in nieuwe vaten, 34% in vaten van één jaar oud

Opbrengst: 45 hl/ha
Productievolume: 25.000 flessen

Technische gegevens

Alcoholgehalte: 15.5%
pH: 3.64
Totale zuurgraad: 4.1 g/L

Commentaar degustatie

De neus vertoont een getoast karakter, met een beheerste rijkdom, frisheid en een goede
aromatische definitie. Hij opent met tonen van verse zwarte kers, viooltje en kleine rode
vruchten, vergezeld van accenten van zoethout, steranijs, lichtzure braam en een subtiele
nuance van nootmuskaat.

De smaak onderscheidt zich door zijn frisheid, mineraliteit en mooie spanning. Hij onthult
aroma’s van sappige braam, lichtzure kleine zwarte vruchten, evenals toetsen van framboos,
bigarreau-kers en zoethout, aangevuld met gegrilde en getoaste nuances. De afdronk is lang,
gedragen door elegante en goed geintegreerde tannines. CRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRY

5 Klimatologie e Tidnbignd

Het jaar 2023 in Bordeaux werd gekenmerkt door een contrastrijke weersomstandigheden,
die een grote reactietijd in de wijngaard vereisten. De gematigde knopontplooiing maakte
het mogelijk om vorst te vermijden, maar de zeer hoge meeldauwdruk had, afhankelijk van
terroir en werkwijze, een wisselende impact op de domeinen. De bloei, snel en homogeen,
verliep onder goede omstandigheden.

Ondanks een gespreide verkleuring van de druiven werd door de zomer - met
onweersbuien en een hittegolf eind augustus - een regelmatige rijping bevorderd, terwijl de
frisheid van de druiven behouden bleef. De oogst profiteerde van een gunstig naseizoen.
De merlots zijn verleidelijk en expressief; de cabernets, geoogst op optimale rijpheid,
brengen structuur, frisheid en diepgang. De rode wijnen vertonen een evenwichtige en
toegankelijke stijl, met elegante en karaktervolle profielen.
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BADETTE Chateau Badette 2023

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Cijfers: (" 96 )JEBDUNNUCK

Diep purper van kleur onthult de 2023 Chateau Badette schitterende aroma’s van
zwarte kersen en bessen, verweven met geroosterde kruiden, truffels, chocolade
en hints van rokerige tabak. Gebaseerd op 75% Merlot, 20% Cabernet Franc en
5% Petit Verdot, gerijpt gedurende 18 maanden in 66% nieuw Frans eikenhout
met de rest in één jaar oude vaten, is de wijn rijk en medium- tot volmondig in de
mond, met opmerkelijk fruit, diepte, zoete tannines en een prachtige afdronk. Een
sensationele Saint-Emilion die door kenners onmiddellijk zou moeten worden
opgepikt; hij behoort tot de absolute top van het oogstjaar. Je wordt vergeven als
je vandaag al een fles opent, maar de wijn zal baat hebben bij 3-4 jaar flesrijping
en vervolgens twee decennia schitteren in een koele kelder. Drink 2029-2046.

(94 ODecanter

Vlezige en taaie textuur met een prachtige rijpheid maar ook een sappige
ondertoon. De tannines voeren momenteel duidelijk het woord: ze zijn vol,
grijpend en aanwezig, maar de wijn behoudt tegelijk een speels karakter en zal
schitteren wanneer zijn tijd gekomen is. Vriendelijk, vol, geconcentreerd en toch
met genoeg terughoudendheid om niet overweldigend te worden. Prachtig.

Coa ) Jies Bock

Het eikenhout is prachtig geintegreerd in de wijn! Noten van zwarte bessen,
zoethout en een vleugje gekonfijt fruit nemen het voortouw, onder het waakzame
oog van de vaten. Romig bij de aanzet weet de wijn te verleiden met zijn charme
en harmonie. Hij toont breedte en kracht, ondersteund door een waardevol
vleugje zuurtegraad. Deze laatste tempert lichtjes de power en verfijnt de warme
ambities. De balans begint zich af te tekenen - een veelbelovend teken voor
Badette. Mooie vooruitzichten dienen zich aan.

MHESSUCKUNG.EUMT GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU
Cassis, chocolade, donkere paddenstoelen en cederachtige bramen. Vrij rijk, vol en
gepolijst, met overvloedige, samenhangende tannines die een strakke %«%W
mondstructuur geven. Het flirt succesvol met ultrarijpe aroma’s zonder in jam- — ——
achtig karakter te vervallen - een uitstekende keuze als je op zoek bent naar een
meer hedonistische expressie uit Bordeaux. Drink nu of bewaar.

Bloemen, chocolade, kersen, zoethout en espresso verschijnen eerst, gevolgd door
een kern van weelderig, romig, zacht, gepolijst en zoet rood fruit dat heerlijk
smaakt en aanvoelt. Drink 2028-2039.
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