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Práctica de confusión
sexual

Densidad media 
7 000 pies/ha

Trabajo en hilera
mecánico

Media de edad
25 años Superficie 

 

Apelación
 

M. Mathieu Richard

 

Nuestros valores
 

M. Jean Philippe Fort
Enóloga

Equipo

M. Arnaud Vandenbogaerde
Propietario

Presentación de la bodega

MANUAL EN CAJAS
 

Variedades de uva: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.
 
Nuestras prácticas: Sin herbicidas, Agricultura razonada, Abono verde y
cubierta vegetal permanente, Aclareo de hojas, Vendimia en verde.

Vinificación íntegramente en barricas de 500 litros y pequeños depósitos de acero
inoxidable para la vini cación parcela por parcela, llenado por gravedad, con bazuqueo
manual del tapón. Encubado de 45 días con maceración prefermentativa en frío.
Producción total: entre 40.000 y 60.000 botellas.

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Director técnico 

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

Viñedo 

Vendimias 

Sobre la viticultura 

Sobre la vinificación

selección : Densimetría, manual

Crecimientos:

M. Arthur Debeugny
Responsable técnico 



Merlot : 75 %
Cabernet franc : 20 %
Petit Verdot : 5 %

Título alcohólico: 15.5% 
pH : 3.64
Acidez totale : 4.1 g/L

66% en barricas nuovas, 34% en barricas de un año

El año 2023 en Burdeos estuvo marcado por un clima contrastante, que exigió gran
reactividad en el viñedo.  El brote moderado permitió evitar heladas, pero la presión de
mildiu, muy elevada, afectó las propiedades de manera variable según los terruños y
prácticas vitícolas.  La floración, rápida y homogénea, se desarrolló en buenas condiciones.
A pesar de una maduración dispersa de los racimos, el verano, con tormentas y un agosto
canicular, favoreció una maduración regular, preservando la frescura de las uvas.
 La vendimia se benefició de un final de temporada favorable. Los merlot son encantadores
y expresivos; los cabernet, cosechados a madurez plena, aportan estructura, frescura y
profundidad.  Los vinos tintos presentan un estilo equilibrado, accesible, con perfiles
elegantes y característicos.

La nariz presenta un carácter tostado, con una riqueza controlada, frescura y buena
definición aromática.  Se abre con notas de cereza negra fresca, violeta y pequeños frutos
rojos, acompañadas de toques de regaliz, anís estrellado, mora ligeramente ácida y un ligero
matiz de nuez moscada. En boca se distingue por su frescura, mineralidad y buena tensión.
Revela aromas de mora jugosa, pequeños frutos negros ácidos, así como notas de frambuesa,
cereza bigarreau y regaliz, completadas por sutiles matices tostados. El final es largo,
sostenido por taninos elegantes e integrados.

Mezclado

Crianza

Climatologie

Datos técnicos

Comentario de degustación 

Rendimiento:  
Volumen producido : 

Apelación
 Saint-Émilion Grand Cru

Grand Cru Classé de Saint-Émilion 

Château Badette 2023

45 hl/ha
25 000 btl
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De tono púrpura intenso, el Château Badette 2023 revela unos aromas brillantes
de cerezas negras y grosellas mezcladas con hierbas tostadas, trufas, chocolate y
toques de tabaco ahumado. Basado en 75% Merlot, 20% Cabernet Franc y 5%
Petit Verdot, y criado durante 18 meses en un 66% de roble francés nuevo y el
resto en barricas de un año, es rico y de cuerpo medio a lleno en boca, con una
fruta y una profundidad notables, taninos dulces y un final magnífico. Un
sensacional Saint-Émilion que debería ser adquirido por los lectores más
entendidos; se sitúa entre la crème de la crème de la añada. Uno queda excusado
si abre una botella hoy, aunque se beneficiará de 3–4 años de guarda y
evolucionará durante dos décadas en una bodega fría. Beber entre 2029 y 2046.

Casis, chocolate, setas oscuras y moras con notas de cedro. Bastante rico, con
cuerpo y pulido, con taninos abundantes y cohesivos que aportan una sensación
firme en boca. Logra avanzar hacia una madurez extrema sin caer en lo confitado;
una buena opción si busca una expresión más hedonista de Burdeos. Beber ahora
o guardar.

Flores, chocolate, cerezas, regaliz y espresso son lo que aparece antes de llegar al
núcleo de frutas rojas suaves, cremosas, pulidas, dulces y lujosas, que saben y se
sienten magníficas. Beber entre 2028 y 2039.

Carnoso y masticable, muestra una madurez gloriosa pero también una jugosidad
subyacente. Los taninos son claramente los que llevan la voz en este momento:
son envolventes y firmes, pero el vino también tiene un toque de diversión y será
encantador cuando llegue su momento. Agradable, pleno, concentrado, pero con
la moderación justa para no resultar abrumador. Encantador.
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¡La madera ha sido bellamente integrada en el vino! Notas de moras, regaliz y un
toque de fruta confitada toman el protagonismo, todo bajo la atenta influencia de
las barricas. Cremoso en el ataque, el vino conquista por su encanto y armonía.
Muestra amplitud y vigor, sostenido por un valioso toque de acidez. Esta acidez
atenúa ligeramente la potencia y afina las ambiciones cálidas del vino. El equilibrio
comienza a perfilarse, lo cual es una señal prometedora para Badette. Se vislumbra
un futuro muy brillante.
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