
Suolo
argilloso calcareo, argilloso
sabbioso, sabbioso argilloso

Pratica di confusione
sessuale

Densità media 
7.000 ceppi/ettari

Lavoro sotto i filari 
mecanizzato

Età media 
25 anni Superficie

 

Denominazione
 

M. Mathieu Richard

 

I nostri valori
 

M. Jean Philippe Fort
Enologa

Equipaggio

M. Arnaud Vandenbogaerde
Proprietario

Presentazione della cantina

MANUELE IN CASSETTE
 

Vitigni: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Le nostre pratiche: Niente diserbanti, Agricoltura ragionata, sovescio e
copertura erbosa permanente, diradamento fogliare, vendemmia verde.

Vini cato interamente in botti da 500 litri e piccoli tini di acciaio inox per la vini cazione
parcella per parcella, riempiti per gravità, con follatura manuale del tappo. Vaschetta di
45 giorni con macerazione prefermentativa a freddo. 
Produzione totale: tra 40.000 e 60.000 bottiglie.

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Direttore tecnico

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

Vigneto

Vendemmia

Selezione: Densimetria, manuale

Vini: 

Riguardo alla viticoltura 

Riguardo alla vinificazione

M. Arthur Debeugny
Responsible tecnico



Merlot : 75 %
Cabernet franc : 20 %
Petit Verdot : 5 %

Alc./vol. : 15.5 % 
pH : 3.64
Acidità totale : 4.1 g/L

66% in botti nuove, 34% in botti di un anno

L’annata 2023 a Bordeaux è stata caratterizzata da un clima contrastante, che ha richiesto
grande reattività in vigna.  La germinazione moderata ha permesso di evitare gelate, ma la
pressione della peronospora, molto elevata, ha impattato le proprietà in modo variabile a
seconda dei terroir e delle pratiche viticole.  La fioritura, rapida e omogenea, si è svolta in
buone condizioni. Nonostante una maturazione dei grappoli distribuita nel tempo, l’estate,
segnata da temporali e da un caldo intenso ad agosto, ha favorito una maturazione regolare,
preservando la freschezza degli acini.  La vendemmia ha beneficiato di un finale di stagione
favorevole. I merlot sono affascinanti ed espressivi; i cabernet, raccolti a piena maturazione,
apportano struttura, freschezza e profondità.  I vini rossi presentano uno stile equilibrato,
accessibile, con profili eleganti e caratteristici.

Il naso mostra un carattere tostato, con una ricchezza ben equilibrata, freschezza e una
buona definizione aromatica.  Si apre su note di ciliegia nera fresca, violetta e piccoli frutti
rossi, accompagnate da accenni di liquirizia, anice stellato, mora acidula e una lieve sfumatura
di noce moscata. Il palato si distingue per freschezza, mineralità e una bella tensione. Rivela
aromi di mora succosa, piccoli frutti neri aciduli, oltre a note di lampone, ciliegia bigarreau e
liquirizia, completati da sottili sentori tostati. Il finale è lungo, sostenuto da tannini eleganti e
ben integrati.

Assemblaggio

Invecchiamento

Climatologie

Dati tecnici

Commento di degustazione

Rese:  
Volume prodotto: 

Denominazione
 Saint-Émilion Grand Cru

Grand Cru Classé de Saint-Émilion 

Château Badette 2023

45 hl/ha
25 000 btl
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Di un intenso colore porpora, lo Château Badette 2023 rivela aromi brillanti di
ciliegie nere e ribes, intrecciati a erbe arrostite, tartufo, cioccolato e cenni di
tabacco affumicato. Composto da 75% Merlot, 20% Cabernet Franc e 5% Petit
Verdot, affinato per 18 mesi in 66% di rovere francese nuovo e il resto in barrique
di un anno, è ricco e di medio corpo tendente al pieno al palato, con frutto
notevole, grande profondità, tannini dolci e un finale eccellente. Un Saint‑Émilion
sensazionale, da prendere al volo dai lettori più esperti, che rientra a pieno titolo
tra la crème de la crème dell’annata. Bere una bottiglia oggi è più che
comprensibile, ma trarrà beneficio da 3–4 anni di affinamento in vetro e potrà
evolvere per due decenni in una cantina fresca. Da bere tra il 2029 e il 2046.

Ribes nero, cioccolato, funghi scuri e more con note di cedro. Piuttosto ricco,
pieno e levigato, con tannini abbondanti e coesi che donano una sensazione
compatta al palato. Riesce a spingersi verso una maturità molto avanzata senza
scadere nella confettura; un’ottima scelta se si cerca un’espressione più edonistica
del Bordeaux. Bere ora o lasciare evolvere.

Fiori, cioccolato, ciliegie, liquirizia ed espresso emergono prima di arrivare al cuore
di frutti rossi morbidi, cremosi, dolci e levigati, che offrono un gusto e una
consistenza splendidi. Da bere tra il 2028 e il 2039.

Polposo e masticabile, mostra una maturità splendida ma anche una vena succosa.
I tannini sono indubbiamente i protagonisti in questa fase: sono pieni, avvolgenti e
decisi, ma il vino conserva anche una certa vivacità e sarà delizioso al momento
giusto. Accogliente, pieno, concentrato, ma con la giusta moderazione per non
risultare travolgente. Incantevole.
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Il legno è stato integrato magnificamente nel vino! Note di more, liquirizia e un
tocco di frutta candita emergono in primo piano, il tutto sotto l’attenta influenza
delle barrique. Cremoso all’attacco, il vino conquista per il suo fascino e la sua
armonia. Mostra ampiezza e vigore, sostenuti da un prezioso tocco di acidità.
Questa acidità attenua leggermente la potenza e affina le ambizioni calde del vino.
L’equilibrio inizia a delinearsi, un segno molto promettente per Badette. Si
prospetta un futuro brillante.
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