/’?)’z./czf(é:(zm

BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Wijngaard
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Bodem Werk onder de rijen
kleiachtige kalksteen, zandige mechanisch A
klei, zandhoudende klei =i Voorstelling van de
wijnmakerij
.éb % é Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru

Seksuele verwarring Gemiddelde dichtheid Gemiddelde leeftijd
7,000 wijnstokken per hectare 25 jaar
Gebied

10 ha

Over de wijnbouw
Onze waarden

High Environmental Value (HVE)

Druivensoorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Onze praktijken: Geen herbiciden, beredeneerde landbouw,
groenbemesting en permanente grasbedekking, bladdunning, groene oogst.

Wijnoogst

,Q\@g Team

M. Arnaud Vandenbogaerde

Eigenaar

HANDBEDIEND IN KRATJES
Selectie: Dichtheid, handbediend

Over de vinificatie
M. Jean Philippe Fort

Volledig gevinifieerd in vaten van 500 liter en kleine roestvrijstalen vaten voor de CEnoloog
vinificatie per perceel, gevuld door zwaartekracht, met handmatige perforatie van
de dop. Vatperiode van 45 dagen met koude maceratie.

Totale productie: tussen 40.000 en 60.000 flessen. M. Mathieu Richard
Groeves: Technisch directeur

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette M. Arthur Debeugny

Technisch manager
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BADETTE Chateau Badette 2024

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Emilion

Assemblage

Merlot: 75%
Cabernet franc: 20%
Petit Verdot: 5 %

Onze vat-rijping

60% in nieuwe vaten, 40% in vaten van één jaar oud

Opbrengst: 45 hl/ha
Productievolume: 25.000 flessen

Technische gegevens

Alcoholgehalte: 14 %
pH: 3.49
Totale zuurgraad: 4.2 g/L

Commentaar degustatie

De 2024 Chateau Badette presenteert een elegante, licht getoaste neus, met een combinatie
van rijpe zwarte kers, viooltje, frisse rode besjes en een vleugje steranijs. Nuances van zure
braam, drop en een hint van nootmuskaat zorgen voor extra complexiteit. De mond is fris,
gespannen en verfijnd, met een mooie zuurtedrager. Er komen aroma’s van sappig zwart
fruit, lelie, framboos en kersen naar voren, vergezeld van subtiele geroosterde tonen. De
tannines zijn fijn en elegant, en de afdronk is lang en goed in balans.

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

£ Klimatologie

Het oogstjaar 2024 in Bordeaux werd gekenmerkt door veeleisende weersomstandigheden.
Een zachte en zeer natte winter vertraagde de toegang tot de percelen en bevorderde een
vroege druk van meeldauw, die in de lente aanhield. Bloei- en millerandage-episodes, met
name bij de Merlot, zorgden voor een grote heterogeniteit en beperkte opbrengsten. De
droge zomer verbeterde de vegetatieve toestand en bevorderde de kleurverandering van
de druiven, hoewel deze laat en gespreid verliep. De oogst, verstoord door een frisse en
natte septembermaand, vereiste nauwkeurige observatie van de rijpheid en een strenge
sortering. De later geoogste Cabernet-druiven profiteerden van betere omstandigheden.
De rode wijnen van het oogstjaar onderscheiden zich door hun aromatische frisheid,
toegankelijkheid en evenwicht. De Merlots zijn charmant en gul; de Cabernets brengen
structuur, spanning en diepte aan de assemblages.
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BADETTE Chateau Badette 2024

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Cijfers: (92-94 )JEBDUNNUCK

De 2024 Chateau Badette is voortreffelijk, met rijpe bramen en donkere kersen,
evenals kruidig hout, tabak en een duidelijke, op steengruis lijkende mineraliteit. Hij
toont de frissere, meer gefocuste stijl van het oogstjaar en heeft een middelvolle
body, geintegreerde, sappige zuren en rijpe tannines. Prachtig gemaakt en een
knappe prestatie in een uitdagend oogstjaar.

92-93 ) JAMESSUCKLING.COMY

Een moderne, verleidelijke Saint-Emilion met aroma’s van diepe bramen, donkere
kersen, warme specerijen en pure chocolade. Bijna vol van body, met fijnkorrelige
tannines. Een toets van cacaopoeder komt terug in de lange, smaakvolle afdronk.

THEWINE CELLAR INSIDER

Bloemen, zwarte kersen, drop, cacao en espresso zijn al aanwezig in het bouquet.
Met een mooie kleur is de wijn opgebouwd rond een kern van sappige, fruitige, rond
van textuur zwarte kersen, chocolade en pruimen. Te drinken van 2028 tot 2040.
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