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物件のご紹介

籠を 使った ⼿摘み
 

葡萄品種：メルロ 67% 、カベルネ ·フラン 28% 、プティ · ヴェルド5% 。

私たちの実践: 除草剤不使⽤、合理的農業、緑肥と永続的な草の被覆、葉
の間引き、 グリーン·ハーヴェスト。

500 リットルの樽と⼩さなステンレス·タンクで区画ごとに醸造。 45
⽇間の 醗酵後、低温マセラシオン。
総⽣産量： 40,000 60,000 本。

 栽培品種:
- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

テクニカル·ディレクター 

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

ヴィンヤード

収穫 

特⻑ 

特⻑ 

果実の選別: 糖度計 , ⼿動



Merlot : 75 %
Cabernet franc : 20 %
Petit Verdot : 5 %

アルコール含有量 : 14 % 
ピーエッチ : 3.49 
全酸性  : 4.2 g/L

60 ％新樽、 40 ％ 1 年樽

ボルドーの2024年は、厳しい気象条件に特徴付けられたヴィンテージです。暖かく雨の
多い冬により畑へのアクセスが遅れ、春には早期からべと病の圧力が続きました。特にメ

ルローでは花落ちや粒の不揃いが発生し、収量に大きなばらつきが生じました。

 乾燥した夏により樹勢が改善され、成熟が促されましたが、遅くかつ分散して進みまし
た。9月の涼しく雨の多い時期は収穫に影響し、成熟度の正確な観察と厳格な選別が必要
でした。遅めに収穫されたカベルネはより良い条件を享受しました。

 このヴィンテージの赤ワインは、芳⾹の鮮やかさ、親しみやすさ、バランスの良さが特
徴です。メルローは魅⼒的で豊かな味わい、カベルネはブレンドに構造、緊張感、深みを

もたらします。

シャトー・バデット 2024 は、熟したブラックチェリー、スミレ、フレッシュな赤系果実
に加え、スターアニスのニュアンスが重なる、わずかにトースト香を帯びたエレガントな
香りを示します。

 ほのかに酸味を帯びたブラックベリー、リコリス、ナツメグのタッチが複雑さを与えてい
ます。口当たりはフレッシュで引き締まり、気品のあるスタイル。美しい酸の骨格が感じ

られます。ジューシーな黒系果実、ユリ、ラズベリー、ビガロー種のチェリーのニュアン

スに、繊細なロースト香が寄り添います。タンニンはきめ細かくエレガントで、余韻は長

く調和の取れたフィニッシュです。

アサンブラージュ 

当社の樽熟成 

気 象データ

技術データ 

テイスティングノート 

収量:  
生産量 : 

アペラシオン 
 Saint-Émilion Grand Cru

Grand Cru Classé de Saint-Émilion 

Château Badette 2024

45 hl/ha

25 000 本

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com



評価点: 
 
シャトー・バデット 2024 は、熟したブラックベリーやブラックチェリーの香
りに加え、スパイシーな樽香、タバコ、砕けた石を思わせる明確なミネラル感

が特徴です。

 ヴィンテージ特有のよりフレッシュで精緻なスタイルを表現しており、適度な
濃度、ジューシーで調和の取れた酸、成熟したタンニンを備えています。

 非常に優れたワインで、厳しいヴィンテージにおける真の成功作です。

Château Badette 2024

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

現代的で魅力的なサンテミリオン。深いブラックベリー、ブラックチェリー、

温かみのあるスパイス、ダークチョコレートの香りが特徴です。

 ほぼフルボディで、きめ細かいタンニンを持つ。ココアパウダーのニュアンス
が長く⼼地よい余韻に続きます。

花、ブラックチェリー、リコリス、カカオ、エスプレッソの香りがすでに立ち

上ります。

 美しい色合いで、ワインはジューシーで果実味豊かなブラックチェリーを中心
に構成され、丸みのある質感にチョコレートやプラムのニュアンスが寄り添い

ます。飲み頃は2028年から2040年。
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