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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Vignoble
> —" '1?&
Sol Travail sous le rang
argilo-calcaire, argilo-sableux, mécanique

sablo-argileux

7 & ;

Pratique de confusion Densité moyenne Age moyen
sexuelle 7 000 pieds/ha 25 ans

A propos de la viticulture

Encépagements : 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nos pratiques : Pas d'herbicides, Agriculture Raisonnée, Engrais Verts
et enherbements permanents, Effeuillage, Vendange en Vert

Vendanges

«% MANUELLES EN CAGETTES
Tri : Densimétrie, manuel

A propos de la vinification

Vinification intégrale en barriques de 500L et cuves inox de petite contenance pour
vinification parcellaire, remplies par gravité, pigeage manuel.

45 jours de cuvaison avec une macération préfermentaire a froid.

Production totale : entre 40 000 et 60 000 bouteilles

Crus :

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette

- Le Grand Monsieur Badette

=3 Présentation de la propriété

Appellation

Saint-Emilion Grand Cru

Superficie
10 ha

-\ Nos valeurs

Exploitation de Haute Valeur
Environnementale (HVE)

,Q\@Q\ Equipe

M. Arnaud Vandenbogaerde

Propriétaire

M. Jean Philippe Fort

CEnologue

M. Mathieu Richard

Directeur technique

M. Arthur Debeugny

Responsable technique
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BADETTE Chateau Badette 2025

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Appellation

Saint-Emilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Emilion

Assemblage

Merlot : 65 %
Cabernet franc : 30 %
Petit Verdot: 5 %

Notre élevage

60% en barrique neuves, 40% en barriques d'un an

Rendement : 45 hl/ha

Données techniques
Alc./vol.: 14.5 %

£ Climatologie

Cette année se distingue par des vendanges exceptionnellement précoces, avancées de deux
semaines, conséquence directe d'un cycle végétatif accéléré par des conditions climatiques
extrémes. Aprés un hiver trés arrosé, I'été caniculaire a donné des baies petites mais
concentrées, offrant un bel équilibre entre acidité et richesse aromatique. La vinification exige
une attention particuliere : pressurage délicat, gestion des pectines et maitrise des
fermentations pour préserver la souplesse et la précision aromatique. Malgré des degrés
alcooliques élevés, les vins s’annoncent élégants, gourmands et dotés d’'une belle fraicheur.
Ce millésime promet des vins raffinés, séduisants dés leur jeunesse, mais également capables
d’évoluer harmonieusement sur plusieurs années.

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Torillt Voncdonlogacnde
- o .

Commentaire de dégustation

Le nez s’ouvre sur des ardmes séduisants de cassis, cerises noires et rouges, enrichis par des
notes de cacao, chocolat, réglisse et tabac, avec une touche d’épices douces et de poivre noir
apportant complexité et fraicheur.

En bouche, le vin est ample, dense et soyeux, porté par une belle concentration de fruit. Les
tannins, structurés et bien intégrés, s'équilibrent avec une acidité vive et précise qui dynamise
I'ensemble et souligne une élégante trame minérale.

La finale est longue, persistante et harmonieuse, marquée par la pureté du fruit, la finesse et
une belle complexité, annongant un bon potentiel de garde.
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BADETTE Chateau Badette 2025

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Notes : JEB DUNNUCK

Assemblage dominé par le Merlot (75 % Merlot, 20 % Cabernet Franc et 5 % Petit
Verdot), élevé 18 mois en f(its de chéne francais dont 60 % de bois neuf, le
Chateau Badette 2025 dévoile un bouquet absolument somptueux de cerises
noires mares, de cassis, de tabac fumé, de graphite et de chocolat. En bouche, il se
montre de corps moyen a ample, avec une matiére concentrée et stratifiée, des
tannins mars et une acidité admirablement intégrée, pour un degré de 14,5 %.
C'est un vin séduisant, orienté vers le plaisir, d'une réalisation irréprochable, que
les amateurs auraient tort de laisser passer.

5495) Jes Beok

Les nuances de féves de cacao et de baies noires confites éveillent forcément des
ambitions gourmandes ! Elles sont complétées par des notes de réglisse et de
framboises, question d’avoir un peu de fraicheur aussi ! Dense et suave en attaque,
le vin est doté de tannins puissants, mais bien intégrés qui s'allient a une acidité
structurante canalisant quelque peu une largeur grandissante. Un vin golteux et
persistant qu'il faudra savoir attendre !

93-94 ) JAMESSUCKLING.COMY

Tres subtil et raffiné, avec un corps moyen, des tannins intégrés et une finale
longue et persistante. Belle profondeur de fruit. Beaucoup de complexité.

(93 ODecanter

Cassis mdr et cerises noires baignées de soleil au nez. Charnu et ample en bouche,

mais porté par une acidité tres vive, presque incisive, qui reléve immédiatement %‘W
I'ensemble, tandis que les tannins persistent sur la langue. Lumineux et affirmé,

avec beaucoup de choses a découvrir ici. Rien de sec ni d’excessif. Un style sir de BAD E I I E
lui qui trouvera ses amateurs. i

—_—

JANEANSON ‘ GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Prune concentrée et cerise noire dominent, offrant un ensemble intense et
savoureux, avec des notes de cendre froide, de clou de girofle et de fumée de feu %ﬂ% ; ‘; o
de camp. L'impact est marqué, avec des acidités assez intenses et encore un peu —

brutes, mais un beau potentiel a I'élevage, soutenu par des fruits de myrtille et de
cassis.

THEWINE CELLAR INSIDER

Mdres, baies de Boysen, réglisse et confiture de cerise composent le profil fruité.
En bouche, le vin est rond, généreux, fruité et crémeux. La finale concentrée
délivre des cerises noires enrobées de chocolat, avec une touche rafraichissante de
sel et une pointe de menthe qui apporte de la vivacité a 'ensemble. A boire entre
2029 et 2050.

Chateau Badette ¢ 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes e %, e contact@chateau-badette.com e
https://chateau-badette.com/



	60% en barrique neuves, 40% en barriques d'un an
	Château Badette 2025
	Notes :
	94-96+
	94-95
	93-94
	Château Badette



