
Bodem
kleiachtige kalksteen, zandige

klei, zandhoudende klei

Seksuele verwarring Gemiddelde dichtheid 
7,000 vines/ha

Werk onder de rijen
mechanisch

Gemiddelde leeftijd
25 jaar

Gebied
 

Appellatie
 

M. Mathieu Richard

 

Onze waarden 
 

M. Jean Philippe Fort
Œnoloog

Team

M. Arnaud Vandenbogaerde
Eigenaar

Voorstelling van de
wijnmakerij

HANDBEDIEND IN KRATJES
 

Druivensoorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot. 

Onze praktijken: Geen herbiciden, beredeneerde landbouw,
groenbemesting en permanente grasbedekking, bladdunning, groene oogst.

Volledig gevinifieerd in vaten van 500 liter en kleine roestvrijstalen vaten voor de
vinificatie per perceel, gevuld door zwaartekracht, met handmatige perforatie van
de dop. Vatperiode van 45 dagen met koude maceratie.
Totale productie: tussen 40.000 en 60.000 flessen. 

- Château Badette
- La Fleur de Badette
- Le Grand Monsieur Badette

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98

10 ha

Technisch directeur

Saint-Émilion Grand Cru

contact@chateau-badette.com

High Environmental Value (HVE)

Wijngaard

Wijnoogst 

Over de wijnbouw

Over de vinificatie

Selectie: Dichtheid, handbediend

Groeves: 

M. Arthur Debeugny

 
Technisch manager



Merlot: 65 %
Cabernet franc: 30 %
Petit Verdot: 5 %

Alcoholgehalte: 14.5 % 

Dit jaar wordt gekenmerkt door een uitzonderlijk vroege oogst, die met twee weken is
vervroegd als direct gevolg van een groeicyclus die werd versneld door extreme
weersomstandigheden. Na een zeer natte winter zorgde de verzengende zomer voor kleine
maar sterk geconcentreerde bessen, die een mooie balans bieden tussen zuren en
aromatische rijkdom. Het vinificatieproces vraagt bijzondere aandacht: zachte persing,
zorgvuldige beheersing van pectinen en een nauwkeurige controle van de fermentatie om de
souplesse en aromatische precisie van de wijn te behouden. Ondanks het hoge
alcoholgehalte beloven de wijnen elegant, verfijnd en heerlijk te zijn, met een mooie frisheid.
Deze jaargang belooft verfijnde wijnen die al op jonge leeftijd aantrekkelijk zijn, maar ook het
potentieel hebben om zich gedurende meerdere jaren harmonieus te ontwikkelen.

Assemblage

Onze vat-rijping 

Klimatologie 

Technische gegevens 

Opbrengst:  

Appellatie

 
Saint-Émilion Grand Cru
Grand Cru Classé de Saint-Émilion 

Château Badette 2025

45 hl/ha

Château Badette 1331 Route de Saint Emilion , 33330 Saint-Christophe-des-Bardes
https://chateau-badette.com/

05 57 24 59 98 contact@chateau-badette.com

60% in nieuwe vaten, 40% in vaten van één jaar oud 

De neus opent met verleidelijke aroma’s van zwarte bes, zwarte en rode kersen, aangevuld
met tonen van cacao, chocolade, zoethout en tabak, met een vleugje zoete specerijen en
zwarte peper die complexiteit en frisheid brengen.
In de mond is de wijn vol, rijk en zijdeachtig, gedragen door een mooie fruitconcentratie. De
tannines zijn gestructureerd en goed geïntegreerd, in balans met een levendige en precieze
zuurgraad die het geheel verfrist en een elegante minerale toets benadrukt.
De afdronk is lang, aanhoudend en harmonieus, gekenmerkt door zuiver fruit, finesse en
mooie complexiteit, met een goed bewaarpotentieel.

Commentaar degustatie 
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94-96+

94-95

93-94

Een door Merlot gedomineerde assemblage van 75% Merlot, 20% Cabernet Franc
en 5% Petit Verdot, die 18 maanden rijpt in 60% nieuw Frans eikenhout, de Château
Badette 2025 toont absoluut prachtige aroma’s van rijpe zwarte kersen, cassis,
rokerige tabak, grafiet en chocolade. In de mond is hij middel- tot vol van body, met
een geconcentreerde en gelaagde structuur, rijpe tannines en een prachtig
geïntegreerde zuurgraad, met een alcoholpercentage van 14,5%. Het is een
verleidelijk, op plezier gericht en onberispelijk gemaakt geheel dat liefhebbers zeker
zouden moeten bemachtigen.

Zeer subtiel en verfijnd, met een middelvolle body, geïntegreerde tannines en een
lange en aanhoudende afdronk. Mooie fruitdiepte. Er gebeurt hier veel.

Braambessen, boysenbessen, zoethout en kersenconfituur vormen het fruitprofiel. In
de mond is de wijn rond, weelderig, fruitig en romig. De geconcentreerde afdronk
brengt met chocolade omhulde zwarte kersen, met een verfrissend vleugje zout en
een hint van munt die extra levendigheid geeft. Te drinken van 2029 tot 2050.

In de neus rijp, door de zon gekust cassis en zwarte kersen. In de mond vlezig en
ruim, maar met een zeer levendige, bijna scherpe zuurheid die het geheel meteen
optilt, terwijl de tannines op de tong blijven hangen. Helder en uitgesproken, met
veel complexiteit. Niets droogs of overdreven. Een zelfverzekerde stijl die zeker
liefhebbers zal vinden.

Geconcentreerde tonen van pruim en zwarte kers, dit is intens en smaakvol, met
nuances van koude as, kruidnagel en kampvuurrook. Krachtige impact en vrij
intense, nog wat ruwe zuren, maar met veel potentieel bij rijping, ondersteund door
fruit van bosbes en cassis.

Toetsen van cacaobonen en gekonfijte zwarte bessen wekken onvermijdelijk een
gevoel van gourmandise op! Ze worden aangevuld met noten van zoethout en
frambozen, wat ook een vleugje frisheid toevoegt. Dicht en soepel in de aanzet
toont de wijn krachtige maar goed geïntegreerde tannines, die samengaan met een
structurerende zuurgraad die de zich ontwikkelende breedte enigszins in toom
houdt. Een smakelijke en aanhoudende wijn die men geduld zal moeten gunnen.
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