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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Weinberg
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Boden Arbeit unter den
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Sand-Ton mechanisch s Prasentation der
Weinkellerei
Weinbezeichnung
‘éf’ Saint-Emilion Grand Cru
Methode der Durchschnittliche Durchschnittliches
sexuellen Verwirrung Dichte Alter Flache
7,000 Ful3/ha 25 Jahre 10 ha
Uber den Weinbau 2\ Unsere Werte

High Environmental Value (HVE)

Rebsorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Unsere Praktiken: Keine Herbizide, Raisonné-Landwirtschaft,
Grundlngung und Dauerbegriinung, Entlaubung, Griine Weinlese

Weinlese

== MANUELL IN KISTEN ,Q\@g Team

Sortierung: Densimetrie, manuell

Herr Arnaud Vandenbogaerde
Eigentlimerin

Uber die Weinbereitung

Vollstandige Vini zierung in 500-Liter-Fassern und kleinen Edelstahltanks fur die
parzellenweise Vini zierung, die durch Schwerkraft gefiillt werden, manuelle Herr Jean Philippe Fort
Pigeage. 45 Tage Maischegarung mit vorvergarender Kaltmazeration. Onologin

Gesamtproduktion: zwischen 40.000 und 60.000 Flaschen.
Die Weinsorten:

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette Herr Mathieu Richard
- Le Grand Monsieur Badette Technischer leiter
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BADETTE [.a Fleur de Badette 2017

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Weinbezeichnung

Saint-Emilion Grand Cru

Verschnitt

Merlot: 85%
Cabernet franc: 10%
Petit Verdot: 5%

Unsere Reifung in Fissern
50 % im Barrique, 50 % im Tank

Ertrag: 45hl/ha

) 30.000 flaschen
Produzierte Menge:

Technische Daten

Alkoholgehalt : 14.5%
pH - Wert : 3.67
Gesamter Sauregehalt : 3.2 g/L

Verkostungskommentare

Fleur de Badette hat eine tiefe, glanzende rubinrote Farbe. Ausdrucksstarke Nase von reifen
schwarzen Friichten, gewlirzt mit Noten von Lakritze, siBen Gewilirzen und diskreten
Holznoten. Am Gaumen geschmeidig und ausgewogen, mit einem prazisen Fruchtgerist,
geschmolzenen Tanninen und einer kontrollierten Saure, die Frische und Lange verleiht. Ein
kostlicher und raffinierter Wein, den Sie schon heute genieBen oder 8 bis 10 Jahre lagern
kénnen. Ideal zu gebratenem oder gegrilltem Fleisch, zartem Wild, Ge (igel und reifem Kase.

SAINT-EMILION GRAND CRU

%‘5 KlimatOlogie SCEA CHATEAU BADETTE

Ende April gab es einen historischen Frost, der die Weingiter unterschiedlich stark
beeintrachtigte. In den geschitzten Weinbergen war der Zyklus glnstig: schnelle Blite,
trockener Sommer, allm3hliche Reifung. Die Merlot-Weinlese wurde aufgrund der
Regenfille Anfang September manchmal vorgezogen, wahrend die Cabernets von einer
schonen Nachsaison profitierten, um ihre optimale Reife zu erreichen. Die besten Rotweine
bieten eine kraftige Farbe, strahlende Frucht, feine Tannine und angenehme Frische. Sie
sind weniger kraftig als die vorherigen Jahrgiange, bestechen aber durch ihre
Ausgewogenheit, Zuganglichkeit und Eleganz. Heterogener Jahrgang, aber sehr erfolgreich
auf den verschonten Terroirs.
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