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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Wijngaard
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Bodem Werk onder de rijen
kleiachtige kalksteen, zandige mechanisch A
klei, zandhoudende klei =i Voorstelling van de

wijnmakerij
Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru
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Seksuele verwarring Gemiddelde dichtheid Gemiddelde leeftijd
7,000 vines/ha 25 jaar Gebied

10 ha

-\ Onze waarden
High Environmental Value (HVE)

Over de wijnbouw

Druivensoorten: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Onze praktijken: Geen herbiciden, beredeneerde landbouw,
groenbemesting en permanente grasbedekking, bladdunning, groene oogst.

,Q\Qg Team

M. Arnaud Vandenbogaerde

Eigenaar

Wijnoogst

«% HANDBEDIEND IN KRATJES
Selectie: Dichtheid, handbediend

e epe M. Jean Philippe Fort
Over de vinificatie @ngloog PP

Volledig gevinifieerd in vaten van 500 liter en kleine roestvrijstalen vaten voor de
vinificatie per perceel, gevuld door zwaartekracht, met handmatige perforatie van . .
de dop. Vatperiode van 45 dagen met koude maceratie. M. Mathieu Richard

Totale productie: tussen 40.000 en 60.000 flessen. Technisch directeur

Groeves:

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette M. Arthur Debeugny
- Le Grand Monsieur Badette Technisch manager
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BADETTE [.a Fleur de Badette 2019

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRL

Appellatie

Saint-Emilion Grand Cru

Assemblage

Merlot: 85 %
Cabernet franc: 10 %
Petit Verdot: 5 %

Onze vat-rijping
50% in eiken vaten, 50% in tank

Opbrengst: 45 hl/ha
Productievolume: 30 ooo flessen

Technische gegevens

Alcoholgehalte: 14.5 %
pH: 3.62
Totale zuurgraad: 3.3 g/L

Commentaar degustatie

Fleur de Badette 2019 onthult rijke aroma’s van goed rijp zwart fruit, vermengd met nuances
van zoethout, cacao, zachte specerijen en subtiel, perfect geintegreerd hout. In de mond is
de aanzet soepel en harmonieus, gedragen door een precieze fruitstructuur, zijdezachte
tannines en een evenwichtige zuurgraad die frisheid en lengte geeft. Deze gulzige en
verfijnde wijn biedt mooie complexiteit en een bewaarpotentieel van 8 tot 10 jaar.
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SCEA CHATEAU BADETTE

2019 was een contrastrijk maar over het algemeen gunstig jaar in Bordeaux. Een koele en
vochtige lente verstoorde de bloei in sommige gebieden, terwijl de hete, droge en zonnige
zomer een geleidelijke en volledige rijping van de druiven mogelijk maakte. De oogst, van
half september tot begin oktober, vond plaats onder uitstekende omstandigheden. De
Merlots zijn expressief, rijk en soepel, met een mooie fenolische rijpheid. De Cabernets,
geoogst in perfecte gezondheid, bieden stralend fruit, fijne tannines en een elegante
structuur. De stijl van het jaar combineert frisheid, evenwicht en aromatische intensiteit,
wat resulteert in genereuze en harmonieuze wijnen met een mooi rijpingspotentieel.
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