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BADETTE

GRAND CRU CLASSE
SAINT EMILION GRAND CRU

Vinedo
k’—‘B' '1?&
Suelo Trabajo en hilera
arcillocalizo, arcilloarenoso, mecanico

arenoarcilloso

7 & :

Practica de confusion Densidad media Media de edad
sexual 7 000 pies/ha 25 afios

Sobre la viticultura

Variedades de uva: 67% Merlot, 28% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot.

Nuestras practicas: Sin herbicidas, Agricultura razonada, Abono verde y
cubierta vegetal permanente, Aclareo de hojas, Vendimia en verde.

Vendimias

«% MANUAL EN CAJAS
seleccién : Densimetria, manual

Sobre la vinificacion

Vinificacion integramente en barricas de 500 litros y pequenos depdsitos de acero
inoxidable para la vini cacidn parcela por parcela, llenado por gravedad, con bazuqueo
manual del tapén. Encubado de 45 dias con maceracién prefermentativa en frio.
Produccion total: entre 40.000 y 60.000 botellas.

Crecimientos:

- Chateau Badette

- La Fleur de Badette

- Le Grand Monsieur Badette

=3 Presentacion de la bodega

Apelacion

Saint-Emilion Grand Cru

Superficie
10 ha

-\ Nuestros valores
High Environmental value (HVE)

,Q\@g Equipo

M. Arnaud Vandenbogaerde

Propietario

M. Jean Philippe Fort

Endloga

M. Mathieu Richard

Director técnico

M. Arthur Debeugny

Responsable técnico
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BADETTE [.a Fleur de Badette 2023

GRAND CRU CLASSE

SAINT EMILION GRAND CRU

Apelacion

Saint-Emilion Grand Cru

Mezclado

Merlot: 75 %
Cabernet franc: 20 %
Petit Verdot: 5 %

Crianza

100 % en barricas nuovas

Rendimiento: 45 hl/ha
Volumen producido : 26.000 btl

Datos técnicos

Titulo alcohdlico: 15 %
pH:3.71
Acidez totale : 3.6 g/L

. Fleur ¢«

Comentario de degustacion
Fleur de Badette 2023 presenta una nariz intensa de frutos negros maduros, acompanada de BA D ET T E

notas de regaliz, especias dulces y una madera sutil. En boca es suave y equilibrado, con una | SAINT-EMILION GRAND CRU
trama frutal precisa, taninos integrados y una frescura que aporta longitud y elegancia. Un
vino refinado, para disfrutar desde hoy o guardar de 8 a 10 afos. Perfecto con carnes asadas ‘ ——
o a la parrilla, caza tierna, aves y quesos curados.

5 Climatologia Yy

Afada contrastada en Burdeos, que requirié gran capacidad de reaccién. Brotacion
moderada, alta presidon de mildiu pero variable segin los terrufios. Floracién rapida vy
homogénea, envero escalonado. El verano, marcado por tormentas y seguido de un final de
agosto canicular, favorecié una maduracion regular preservando la frescura. Vendimia bajo
una post-temporada favorable: Merlot seductores y expresivos, Cabernet que aportan
estructura y profundidad. Vinos tintos equilibrados, elegantes y accesibles.
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